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Arsta partihallar

FORORD

Arsta partihallar #r ett mer &n 300 000 kvm stort omrade i de sddra delarna av Stockholm.
I omradet bedriver mer dn 200 olika foretag verksamhet, de flesta med anknytning till
livsmedel eller blomsterhandel.

Arsta partihallar har funnits sedan 1920-talet och uppstod med syfte att koncentrera
partihandeln med lattforstorbara farskvaror till en enda plats i staden.

De livsmedelsverksamheter som bedrivs inom omréadet ér dels storre aktorer sasom
exempelvis Axfoods stora lager. Dock ar de flesta foretag mycket smé och dessa bedriver
frdmst import och handel med frukt och gront, 4gg och konserver.
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| BAKGRUND

I Arsta partihallar med omnejd finns ett stort antal livsmedelsforetagare. Deras
inriktning &r i forsta hand partihandel men @ven butiker och partihandlare med
viss forséljning till privatpersoner forekommer.

Tidigare erfarenheter har visat att ett flertal verksamheter inte anmélt sin
verksamhet till miljoforvaltningen, vilket de dr skyldiga att gora enligt
Europaparlamentet och Radets férordning (EG) nr 852/2004 om
livsmedelshygien. Det dr ocksé vanligt forekommande att verksamheterna byter
dgare eller dndrar sin verksamhet utan att anmaila detta till miljoforvaltningen.

Lokalerna, i vilka verksamheterna bedrivs, har i ménga fall visat sig vara i behov
av upprustning och skadedjursproblem pa grund av bristande skalskydd
forekommer ofta.

Sverige fick, liksom Finland tack vare vér goda salmonellastatus, vid EU-intradet
sa kallade salmonellagarantier. Garantierna innebdr, i fradga om édgg, att det endast
fér foras in dgg till Sverige fran lander med samma salmonellastatus (Finland)
eller 4gg fran besittningar dar man genom provtagning kunnat visa att flockarna
ar fria frdn salmonella. Sddana séndningar ska atfoljas av ett sdrskilt intyg. En
forlaga till intyget finns 1 Kommissionens forordning (EG) nr 1688/2005 om
tillimpningen av Europaparlamentets och ridets férordning (EG) nr 853/2004
gillande sérskilda salmonellagarantier for sandningar till Finland och Sverige av
vissa kottsorter och dgg. Det finns misstankar om att dgg utan intyg séljs pa den
svenska marknaden och Arsta partihallar ir ett omride dir sidan 4dggforséljning
forekommer enligt miljoforvaltningens tidigare kontroller.

Tidigare erfarenheter har dven visat att ompackning av dgg har forekommit pa
verksamheter i Arsta partihallar. Enligt artikel 10 Kommissionens férordning
(EG) nr 589/2008 om tillimpningsforeskrifter for radets forordning (EG) nr
1234/2007 nér det géller handelsnormerna for 4gg far forpackade dgg av klass A
endast ompackas av forpackningscentraler. Det finns inga forpackningscentraler
godkiinda av Livsmedelsverket inom Arsta partihallar utan de igg som packas om
gors utan ndgot godkdnnande.

Agg som siiljs till konsument, det vill séiga inte 4r avsedda for industrin ska vara
styckvis mérkta. Kravet pa mirkning av dgg infordes den 1 januari 2004 och
giéller 1 alla l1dnder inom EU. Tidigare erfarenheter frin miljoforvaltningens
kontroller har visat att mérkningen av figg till forsiljning inom Arsta partihallar
ofta varit bristfallig.
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2 DELPROJEKT AGGMARKNING

2.1 Inledning

Den forsta delen av projektet fokuserade pa handeln med dgg inom Arsta
partihallar. Syftet med kontrollinsatsen var att undersdka om det forkom andra
dgg pa marknaden 4n dgg frin Sverige och Finland, men ocksa att kontrollera att
de 4gg som saldes var korrekt markta.

Ett tiotal inspektorer deltog i kontrollinsatsen som genomfordes den 13 april 2011.
Till sin hjélp hade inspektorerna en sarskild checklista som tagits fram for
projektet (bilaga 1)

2.2 Resultat

Totalt besoktes 36 livsmedelsverksamheter varav 33 var registrerade sedan
tidigare. De tre som inte var anmaélda till milj6forvaltningen anmodades inkomma
med anmélan om registrering vilket ocksa gjordes omgaende.

Eftersom syftet med inspektionen frimst var att kontrollera 4gg gjordes bara en
kontroll av att rétt uppgifter fanns registrerade pa de verksamheter som inte hade
dgg. Totalt patraffades 27 verksamheter som hade dgg till forsiljning och siledes
ingick 1 delprojektet.

2.2.1 Svensk markning

Vid varje verksamhet granskades minst ett parti med dgg. Av de kontrollerade
foretagen salde huvuddelen, 26 av 27, dggforpackningar som var médrkta pa
svenska. Ett foretag salde dock ankédgg fran Nederldnderna som saknade svensk
mirkning.

I samtliga fall stimde det produktionsland som angivits pa forpackningen 6verens
med uppgiften som var stimplad pé dgget.

2.2.2 Produktionsmetod

Pé dggforpackningar ska det finnas uppgift om vilken produktionsmetod som
anvints, exempelvis om dggen kommer fran frigdende hons eller frén hons 1 burar.
I tio fall saknades den uppgiften. I flera fall var sjdlva mirkningen pé dggen dock
korrekt och produktionskod kunde utldsas dar.

Flertalet partier dgg som granskades kom fran hons i bur. Denna
produktionsmetod anges som produktionskod 3.
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Andra tillatna produktionskoder ér:

0 = Ekologisk produktion
1 = Frigdende utomhus

2 = Frigéende inomhus

3 = Burhons

2.2.3 Otydlig markning

Agg ska vara tydligt mirkta, ndgot som dggpackerierna ansvarar for. Om mer én
20 procent av dggen 1 ett parti dr otydligt mérkta kan partiet beldggas med
saluforbud.

Vid kontrollen patraffades endast ett fall med otydligt mérkta 4gg. Andelen dgg
med otydlig mirkning bedomdes vara mindre dn 20 procent och partiet kom fran
Finland. Informationen om det berdrda partiet skickades vidare till
Livsmedelsverket for vidare kontakt med de finska myndigheterna.

2.2.4 Ompackning

Ompackning av dgg far enbart ske pa dggpackerier. Till ompackning rdaknas dven
nér enskilda flak tas ur en storkartong. Skélet till att ompackning inte &r forenlig
med lagstiftningen &r att den medfor att viktig information till kunden gar forlorad
sdsom:

Kuvalitets- och viktsklass

Uppgift om dggen &r tvittade

Bist fore-dag

Anvisning om hur dggen bor forvaras

Namn eller firmanamn eller varumérke samt adress eller telefonnummer
till packeri eller det foretag som latit forpacka dggen
Godkannandenummer pa den anldggning dir d4ggen forpackades

e Produktionssystem och innebdrden av producentkoden

Livsmedelsverket har dock gjort en bedomning att 16sviktsforsiljning far ske om
kunden sjdlv tar 4ggen och mirkningsuppgifter finns anslagna 1 direkt anslutning
till Aggen. Sa gir det ocksé till p4 de allra flesta av verksamheterna pa Arsta
partihallar.

2.2.5 Hallbarhet

For dgg finns mycket specifika héllbarhetstider lagstiftade. P4 dgg far bast-fore
datum sittas till max 28 dagar efter varpningen. Tidigare kontroller genomforda
av miljoforvaltningen har visat att den regeln inte alltid {6ljs. Eftersom datumet
for kontrollen var den 13 april sa var den 10 maj 2011 det senaste bést-fore datum
som rimligen kunde forekomma. Ett parti dgg pdtraffades som var mérkt med
bast-fore 26 maj 2011, alltsd mer dr tva veckor ldngre héllbarhet 4n tillatet. Det
medforde att en avvikelse skrevs i kontrollrapporten och Livsmedelsverket
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meddelades om vilket packeri i Finland det rorde for vidare kontakt med finska
myndigheter.

2.2.6 Agg fran andra linder

Agg som fors in fran andra linder &n Finland ska ha ett atfoljande
salmonellaintyg. Intyget ska visa att flocken, som dggen kommer frén, ér fri frin
salmonella. De d4gg som patrdffades utan salmonellaintyg var ankdgg frén
Nederlidnderna. Det visade sig efter flera kontakter med Livsmedelsverket att
kravet pa salmonellaintyg for 4gg enbart omfattar honsdgg, Ankdggen var darfor
fria for omséttning.

Virt att notera dr att det till stor del saldes finska dgg vid kontrollen. I Sverige har
vi sedan januari 2004 f6rbud mot traditionella oinredda honsburar. Enbart den nya
inredda typen av burar ar tilldtna. Dessa burar dr inredda med bl.a. sandbad och
sittpinne och honan har mojlighet att utfora sina naturliga beteenden. Nér de
gamla burarna forbjods sdldes en stor andel av dem till Finland. Finland har sedan
dess kunnat producera billigare dgg och forsdljningen till Sverige &r omfattande.
Fran den 1 januari 2012 blev de gamla oinredda burarna férbjudna 1 hela EU.

2.2.7 Nedskripning och skadedjur

Trots att kontrollen i april fraimst skulle fokusera pd 4gg s& noterades dock stora
brister avseende hantering av avfall inom omradet.

Arsta partihallar har stora problem med nedskripning. Vid kontrollen den 13 april
fanns stora méngder sopor, kartonger och gronsaker i olika stadier av forruttnelse.
Flertalet foretag som miljoforvaltningen besokte uttryckte ocksa sitt stora
missndje dver den bristande sophanteringen inom omradet.

Nedskrépningen bidrar dven till de skadedjursproblem som finns i omradet. En av
livsmedelsverksamheterna som kontrollerades fick stdnga pa grund av stora
skadedjursproblem i form av rattspillning och en stark doft av ratturin som fanns i
hela lagerlokalen.




Arsta partihallar
Delprojekt skadedjur

3 DELPROJEKT SKADEDJUR

3.1 Inledning

Omradet Arsta partihallar har som tidigare nimnts, stora problem med
nedskrépning och sophantering. Detta leder 1 sin tur till att skadedjur sdsom rattor,
moss och figlar dr vanligt forekommande.

Delprojekt tva fokuserade darfor pa skadedjursforekomst och pé granskning av
livsmedelsforetagens rutiner for att forebygga och atgérda skadedjursproblem.

Kontrollen utférdes pd samma sitt som tidigare, det vill siga med hjélp av en
sdrskild checklista (bilaga 2). Kontrollerna utfordes den 30 augusti 2011 och
aterigen deltog ett tiotal inspektorer fran livsmedelskontrollavdelningen.

3.2 Resultat

Totalt kontrollerades 40 livsmedelsverksamheter och resultaten redovisas nedan
enligt de punkter som ingick i checklistan.

3.2.1 Skadedjur i livsmedelslokalen

De skadedjur som oftast forekommer i verksamheterna inom Arsta partihallar 4r
faglar och gnagare. P4 tre av verksamheterna fanns skadedjur pé plats inne i
livsmedelslokalen vid besoket, i samtliga fall faglar. P4 en verksamhet med
fagelproblem hanterades oforpackade livsmedel (gronsaker). I det fallet
utfardades ett foreldggande mot foretaget att atgirda fagelproblemen, vilket de vid
uppf6ljning hade gjort.

En annan verksamhet med stora skadedjursproblem i form av bade féglar och
rattor visade sig ha ytterligare ett lager som inte fanns registrerat. Ett forbud mot
att hantera livsmedel i bada lokalerna utfiardades. Senare utfardades dven ett
foreldggande forenat med lopande vite. Lokalen fick utrymmas och renoveras for
att kunna tas i bruk igen.

Pé atta verksamheter fanns spar av skadedjur i form av gnagmérken, rattspillning,
fjddrar och fagelspillning.

Vad giller skadedjurssanering svarade 15 verksamheter att de skulle kontakta en
skadedjursfirma om de fick problem med skadedjur. 13 verksamheter uppgav att
de hade avtal med en skadedjurssanerare. P4 de verksamheter ddr man kunde
konstatera att det fanns skadedjur eller spar av skadedjur (totalt 8) var endast en
verksamhet som svarade att de hade avtal med en skadedjurssanerare.
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3.2.2 Skalskydd

Eftersom det forekommer manga skadedjur inom omradet &r det extra viktigt med
ett fungerande skalskydd, det vill sdga att mdjlighet finns att stinga skadedjur ute
frdn verksamheten. Vid kontrollen gjordes darfor en bedomning om véggar,
fonster och dorrar sluter tétt for att forhindra att skadedjur tar sig in i lokalen. Pa
14 av de 40 inspekterade verksamheterna var lokalerna inte utformade si att de
slot tatt.

Manga verksamheter viljer att dagtid forvara delar av varorna utanfor och later
portarna till lokalen vara 6ppna. Detta gynnar naturligtvis skadedjuren och flera
av de verksamheter som valt att ha detta “0ppna system” har stora problem med
skadedjur.

3.2.3 Sophantering

Sophanteringen dr, som namnts tidigare, ett stort problem i omradet. Enligt
uppgift kommer sopor inte enbart fran foretagen i omradet utan andra aktorer,
exempelvis torghandlare, sldnger varor i omradet pa nitterna. Vid kontrollen
noterades att de flesta foretag, 30 av de 40 kontrollerade, hade en &ndamélsenlig
sophantering.

Tvé verksamheter hade dock stora mingder sopor utanfor lokalen. I det ena fallet
kontaktades hélsoskyddsavdelningen eftersom det fanns ett pagédende drende pa
foretaget och i1 kontrollrapporten sattes en avvikelse pd avfallshantering. I det
andra fallet gjordes beddmningen extra kontroll krivs i1 kontrollrapporten och
foretaget fick betala for en uppfoljande inspektion bland annat med anledning av
avfallshanteringen. I tre fall fanns det sopor/skrip inne i lokalen och avvikelser pé
avfallshantering eller separering skrevs 1 kontrollrapporterna for att sedan f6ljas
upp vid nédsta ordinarie kontrollbesok.

3.24 Nyregistrerade verksamheter

Aven i samband med denna kontroll patriffades foretag som inte registrerat sin
livsmedelsverksamhet och tre nya verksamheter anmodades inkomma med
anmélan om registrering.
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4 DELPROJEKT REGISTRERING AV
LIVSMEDELSVERKSAMHETER

4.1 Inledning

I samband med att nya beslut om riskklassning for samtliga
livsmedelsverksamheter skulle fattas under hosten sé gjordes ytterligare en
kontrollomgéang den 26 oktober 2011. Syftet med kontrollen var att samla in
uppgifter om verksamheterna for att kontrollera att de 6verensstimde med
miljoforvaltningens uppgifter.

4.2 Resultat

Sammanlagt 50 livsmedelsverksamheter besoktes och uppgifter himtades in som
underlag for beslut om ny riskklassning. Tre verksamheter hade bytt bolag vilket
medforde att en ny anmélan om registrering av verksamheten. Tre helt nya
verksamheter registrerades aterigen.

Vid ett senare tillfalle, den 19 december 2011, inventerades Svérdlangsvégen,
ndra Arsta partihallar, som ir ett mindre industriomrade. Dér patriffades
ytterligare tre livsmedelsverksamheter som samtliga var oregistrerade.
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5 DISKUSSION

Arsta partihallar r ett omrdde med ménga olika problem och ldmpar sig vil for att
kontrolleras 1 projektform. Det 4&r ménga verksamheter pa liten yta och med
likartade oppettider.

Verksamheterna inom omradet har framst problem med skadedjur och
avfallshantering, men dven markningsproblematik forekommer. Méanga av
verksamhetsutdvarna talar inte svenska vilket leder till sprakforbistringar.

Verksamheterna inom omrédet byter ofta dgare och nyetableringar 4r vanliga. Nya
verksamheter delar dven lokal med tidigare registrerade verksamheter vilket gor
att omradet ar rorigt och svaroverblickbart for en enskild inspektor.

Arbetet med riktade kontrollinsatser inom vissa omrdden bedoms vara en effektiv
kontrollmetod, likvdl som att g& ut i samlad grupp och kontrollera. Inspektorerna
som deltog i projektet ansig ocksa att det var kompetenshdjande att fa inrikta sig
pa specifika omrdden under en koncentrerad tid, sdsom exempelvis kontroll av
handel med édgg.

Efter den nya riskklassningen av verksamheter har det visat sig att manga av
anldggningarna endast fatt 1-2 timmar i kontrolltid per &r. D4 detta ar ett omrade
som behdver téita kontroller underléttar det att anldggningarna ligger nira. I minga
fall ar det dock lampligt att vara tva inspektorer ute i omradet eftersom det
forekommer en hel del oegentligheter vilket ger en otrygg arbetsmiljo.

Det dr uppenbart att manga inte kanner till att man som foretagare inom
livsmedelsomradet ska registrera sin verksamhet hos miljoforvaltningen. Darfor
behover livsmedelskontrollen kontinuerligt fortsdtta med korta men frekventa
kontrollbesok pé bred front inom omradet.

I framtiden bor fordjupade kontakter tas med hyresvarden for omradet samt
omradesforeningen for att kunna halla ett uppdaterat register pa
livsmedelsverksamheter i omrddet. Det &r viktigt att de som hyr ut lokaler till nya
verksamheter paminner om skyldigheten att registrera verksamheten. Helst skulle
uthyrning inte ske till andra &n de som har registrerat sin verksambhet.

Arsta partihallar #r ett omride som berdr manga olika typer av kontrollomraden
inom milj6forvaltningen. Kontrollen av omridet bor darfér samordnas dver
avdelningsgranserna. Samordningen behover framforallt géras inom omradet
avfall eftersom nedskrdpning och skadedjur bedéms vara de storsta problemen ute
1 omrédet.

Milj6forvaltningen bor i fortsdttningen arbeta systematiskt med enkla snabba
kontrollbesok for att verksamheterna inom omradet inte ytterligare ska forsdmras.



