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1 SAMMANFATTNING

Verksamheterna inom livsmedelsbranschen i Stockholm delas in i anlidggningar for
styckning, charktillverkning/rokning, konfektyrtillverkning, beredning av potatis och
rotfrukter och framstéllning av produkter med mjolk eller med fetter/oljor. Storst andel av
verksamheterna behandlar animaliska ravaror. De flesta livsmedelsindustrier ligger pa
Slakthusomrédet.

Livsmedelsindustrier dr miljofarlig verksamhet vilket framkommit att inte alla
verksamhetsutdvare kdnner till. I rapporten finns en beskrivning om vad en miljéfarlig
verksamhet &r och pé vilket sétt verksamheterna kan péverka miljon.

Livsmedelsindustriernas verksamheter bidrar med miljopaverkan genom till exempel
utslépp till vatten och luft, buller, energiférbrukning, transporter, avfall samt kemikalie-
och koldmedieanvéndning. Den storsta paverkan ér anvéndning av kemikalier och energi.
Branschen anvinder ofta stora méingder rengoéringskemikalier och det 4r vanligt med
mycket energikrdvande processer. Storningarna forekommer i storre eller mindre
omfattning i de olika verksamheterna.

I &r har miljoforvaltningen besokt 21 livsmedelsanldggningar inom Stockholms stad, se
bilaga 1. De forhallanden och den miljopéverkan som beskrivs i rapporten géller for
dessa. Fokus i ar har varit kemikalier och transporter samt att folja upp forra arets fokus
pa energianvindning.

Det finns stora skillnader i hur langt verksamheterna kommit i arbetet med miljéfragor.
Vissa har ett stort engagemang och dr mycket intresserade och andra ser inte alls att de
kan gora nagot.

Sa gott som alla har utfort de energieffektiviserande atgirder som de angav vid forra érets
tillsyn att de skulle gora under aret. De har ocksé tagit till sig forra arets papekanden om
brister 1 kemikalieforteckningar, sékerhetsdatablad och kemikalieforvaring.

Kunskapen hos verksamhetsutovarna om att deras verksamhet dr en miljofarlig
verksamhet &r inte alltid s& stor, men vi upplever att den Okat fran fOregéende ar.
Verksamheterna har ocksa varit béttre forberedda vid tillsynsbesdken och i1 hogre grad
ként till vad som forvintas av dem.

Det finns ett fortsatt behov av forbéttringar till exempel inom omréadet egenkontroll
framforallt med béttre dokumentation dver vem som ar miljoansvarig, rutiner for kontroll
av utrustning och riskbeddmning. En mer foérdjupad kontroll av vilka kemikalier som
faktiskt anvénds och om det finns mdjlighet till utbyte &r ett framtida fokusomrade. Det
finns ocksa ett behov att vid kommande besdk fortsitta diskutera transportfragan, till
exempel vikten av att stilla krav vid upphandling av transportorer.
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2 LIVSMEDELSINDUSTRIN- MILJOFARLIG
VERKSAMHET

Med miljofarlig verksamhet avses all anvdndning av mark, byggnader eller anldggningar
som pa ett eller annat sétt innebdr utsldpp till mark, luft, vatten eller annan risk for
oldgenhet for méanniskors hélsa eller miljon.

Livsmedelsindustrier har i regel utslépp till luft och vatten och verksamheten rdaknas som
en miljofarlig verksamhet. Utsldpp till luft kan till exempel forekomma i form av lukt
frén tillverkningen eller rokgaser vid &ngproduktion (oljeférbrénning). Vid rengdring av
lokaler och utrustning anvénds i regel stora méngder rengoringsmedel. Dessa kemikalier
och livsmedelsrester sldpps ut i avloppet. Buller fran transporter, flaktar och
kylanldggningar kan orsaka oldgenhet for ndrmiljon.

Miljobalken ldgger ett ansvar pa den som driver en verksamhet som kan tinkas medfora
olagenheter for maéanniskors hélsa eller skada miljon Som exempel ska
verksamhetsutovaren fortlopande planera och kontrollera verksamheten och att kdnna till
vilken paverkan den har pa omgivningen; basta mdjliga teknik ska anvindas och man ska
hushélla med ravaror och energi samt utnyttja mdjligheterna till ateranvéndning och
atervinning; man ska undvika att anvinda sddana kemiska produkter som kan befaras
medfora risker for ménniskors hélsa eller miljon, om de kan erséttas med sadana
produkter som kan antas vara mindre farliga.

Vidare stéller miljobalken krav pa verksamhetsutdvarens egenkontroll. Egenkontrollen
enligt miljobalken &r ett verktyg for att skapa rutiner for att se till att din verksamhet lever
upp till balkens krav p& héansyn till hilsa och milj6. Egenkontrollens omfattning anpassas
efter verksamheten art. Miljobalkens egenkontroll fungerar inte pd samma sétt som
livsmedelslagstiftningens krav dven om dess syften dr detsamma. Utformningen &r olika
och de ér olika detaljerade.

Néstan alla av foretag som vi har besok inom livsmedelsindustrin som i dagsldget finns i
miljoforvaltningens tillsynsregister d4r anmélningspliktiga. I och med anmailningsplikten
giller, forutom ovanstaende, att faststdlld och dokumenterad ansvarsfordelning av det
organisatoriska ansvaret for miljofragor ska finnas och att man ska ha dokumenterade
rutiner for att kontrollera utrustning och systematiskt undersoka och bedéoma risker. Man
ska rapportera driftstorningar som kan ge oldgenheter samt ha en kemikalieférteckning.

3 LIVSMEDELSINDUSTRINS PAVERKAN PA
MILION

En verksamhet kan paverka miljon pd manga olika sétt. Inom livsmedelsindustrin ar
energianvéndningen och kemikaliehanteringen generellt de omraden som péverkar miljon
mest. Pédverkan fran transporter kan i vissa fall vara betydande medan avfallets paverkan
oftast dr mindre. Paverkan frdn verksamheten kan ibland vara lokal i form av buller och
lukt i ndromradet.
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Det kan ibland finnas motséttningar i miljoméssig riktiga 16sningar och andra krav som
livsmedelsbranschen har att rétta sig efter, till exempel de hygieniska. Har méste alltid en
avvégning goras sa att man véljer en 10sning som uppfyller gillande krav.

Nedan beskrivs de omrdden som livsmedelsindustrin paverkar mest ur miljosynpunkt.

3.1 Energianviéndning

Det finns ofta ett flertal energikrédvande processer i livsmedelsanldggningarna. Till
exempel ér kylning och uppvirmning mycket vanligt forekommande bade i processer och
1 lokaler.

Lokaler for styckning, malning och i vissa fall och charktillverkning behdver hélla en 14g
temperatur och koéttprodukter och andra typer av livsmedelsprodukter maste forvaras i
kyl- och frysrum. Att halla ritt temperatur och ha en god isolering ar viktigt.

Vid tillverkning av till exempel mjolkprodukter och konfektyr kravs uppvarmning i form
av &nga. Angan leds i r6r genom lokalerna och vid virmeforluster virms lokalerna upp
och det blir for varmt. Samma lokal méaste da kylas ner. Héar ar det viktigt med bra
isolerade ror for att minimera varmeforlusterna.

Sjalva processutrustningen kan ocksa vara stora energislukare. Har dr det viktigt att
maskiner inte dr i drift i onddan och att alla system fungerar optimalt. Ett vanligt problem
brukar vara att tryckluftssystemen lécker s& att aggregaten gar pa och drar energi i
onddan.

For att verksamheterna ska kunna minska sin forbrukning géller att de skaffar sig
kunskap om energianvindningen i sina processer och lokaler och identifierar sina
energitjuvar. For det dr en energikartldggning &r ett bra verktyg. Kartldggningen ger svar
pa hur mycket energi som arligen tillférs och anvénds for att driva foretagets verksamhet,
byggnaderna, interna transporter med mera. Den visar hur energin ar fordelad i olika delar
av anlidggningen och vilka kostnaderna dr for energi. Kartliggningen mynnar ut i forslag
till hur man kan energieffektivisera processer och hjélputrustning.

Verksamheter som har en energiforbrukning som overstiger 500 MWh/ar (inklusive
transporter) har mojlighet att fi ekonomisk kompensation om de utfér en energikart-
laggning av sin verksamhet. Stodet, som kallas Energikartiiggningscheck, kan sokas frén
Energimyndigheten och ligger pa 50 % av kostnaden eller maximalt 30 000 kr.

Fran energirddgivningen (www.energiradgivningen.se, telefon 08-29 11 29) kan man som
verksamhetsutovare ocksa f& kostnadsfri och opartisk energirddgivning vilket
miljoforvaltningen rekommenderar att man utnyttjar.

Behovet att utfora energikartliggning, samt att minska sin energiforbrukning, skiljer sig
naturligtvis fran en verksamhet till en annan. De med hogst energianvindning har storst
behov och mest att vinna ekonomiskt pa att spara energi. Men &dven en mindre
anvindning kan dolja onddig energiforbrukning vilket kan vara svért att f4 kinnedom om
detta utan att utfora en kartldggning av verksamheten.

Energiforbrukningen hos verksamheterna varierar enligt uppgift mellan 140 och 4200
MWHWh/ér. Det ér endast ett fatal av de besdkta verksamheterna som hade utfort energi-
kartldggning pa hela eller delar av sin verksamhet. Olle Nyberg Chark och konfektyr-


http://www.energiradgivningen.se/
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fabriken Aroma har gjort energikartliggning med ekonomiskt stéd frdn Energimyndig-
heten. Aromatic AB, Kavli AB och Nacka Kéttprodukter uppgav att de genomfort egen
energikartliggning utan ekonomiskt stod. De flesta verksamheter som besokts i ar har
kunnat ge exempel pa energibesparande atgirder som de gjort under aret och har ocksa
kunnat ge exempel pa vad man planerar att gora kommande &r, se bilaga 1. Intresset for
att diskutera energifrdgor har varit stort och upplevs ha okat fran féregdende ar hos flera
av verksambheterna.

3.2 Kemikalier

Inom livsmedelsindustrin anvinds ofta stora mdngder kemikalier vid rengdring av utrust-
ning och lokaler. Ibland &r rengdring med bara vatten tillricklig, t ex utrustning for be-
redning av potatis och rotfrukter. Nér det géller sméskalig produktion kan det bland ricka
med att rengdra manuellt med vanligt diskmedel. Men for manga av livsmedelsin-
dustrierna handlar det ofta om hundra- eller tusentals liter kemikaliekoncentrat som
anvinds och den totala belastningen pa avloppsnétet blir stor.

Exempel pa kemikalieforvaring

Oljor och fetter till maskiner anvénder alla verksamheter mer eller mindre. Trots att det
inom branschen sdllan anvidnds négra stora méngder ska utslépp vid till exempel spill
eller lickage undvikas.

Forbranningsolja anvénds vid produktion av dnga och uppvédrmning av lokaler. Oljan
forvaras i cistern. Inomhus eller utomhus. Vid pafyllning av cisternerna finns risk for
spill. Utsldpp genom lackage undviker man genom att cisternerna ar invallade.

Vid anvédndning av kemikalier &r det viktigt att anvindningen minimeras, att de forvaras
sd att de inte lacker ut i avloppet och att det finns rutiner for hur man hanterar eventuellt
spill och utslédpp. Man ska ocksa se till att man anvinder kemiska produkter som &r s lite
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skadliga for miljon som mojligt. Man maste halla sig uppdaterad om vad som finns pa
marknaden och byta ut mot mindre farliga om det finns méjlighet. Déarfor ér det viktigt att
veta vilka kemikalier som anvinds, forbrukade mingder, vilka &mnen de innehaller och
hur farliga dom &r. Den informationen ska finnas i en kemikalieforteckning over alla
maérkningspliktiga kemikalier som anvéndes i verksamheten.

Exempel pa t"(irvafing av ojor och fetter.

Det dr vanligt att ett externt stddforetag skoter stddningen och att det dr de som hanterar
kemikalierna. Trots detta har verksamhetsutovaren ansvar Over de kemikalier som
anvéands i verksamheten.

3.3 Transporter

De foretag vi har besokt har allt ifran 2 transporter per vecka till 25 per dag som gér till
och fran verksamheten.

Det vanligaste &dr att foretaget anlitar en extern transportér for transport till kund. Fa
stiller nagra direkta miljokrav vid upphandling men den ekonomiska aspekten hidnger
ihop med miljéaspekten och da faller det sig naturligt att man ser till bland annat effektiva
transportviagar, samkorning och optimering av lasten. Men dven andra krav, som till
exempel ecodriving och brénsleval, borde kunna stillas i hogre grad inom branschen.

Négra fa foretag har egna bilar och skéter transporter till kund sjdlva. D& har man som
verksamhetsutdvare radighet att styra over till exempel val av fordon, korsitt och
transportvagar.
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Révaran levereras ofta i fordon som leverantdren sjdlva ansvarar for, och da anser
verksamhetsutdvaren att de har liten rddighet vid val av transportorer. Det &ér endast ett
fital av de besokta foretagen som stéller krav pa@ leverantoren att tillhandahélla
miljovéanliga transporter, vilket skulle vara dnskvért att det gjordes i hdgre utstrackning.
Men det kan vara svért att stélla krav pé transporter fran leverantorer. Ett exempel &r
kottravara i form av helfall for styckning. Kottbrist rader ofta och som styckningsforetag
ar man héanvisad till att kdpa av den som kan leverera. I ett sddant lage &r det svart att fran
koparens sida stélla krav pa transporter.

Andra étgirder for att minska pé antalet transporter kan till exempel vara att hélla ett
storre lager. Onskvirt skulle vara att man, genom att ta emot stérre mingder ravara vid
varje leverans eller att man levererar den fardiga produkten i storre kvantiteter men mer
sdllan, haller antalet transporter. Man maste man naturligtvis alltid ta hénsyn till andra
aspekter som till exempel héllbarhet och de hygieniska krav som finns for livsmedel
vilket kan innebéra att sddana effektiviseringar inte r mojliga.

For de verksamheter som ligger pa Slakthusomradet géller i stort att dkerier anlitas och
samordning av transporter frdn flera verksamheter kan gdras pa grund av
verksamheternas nirhet till varandra. For dessa verksamheter finns alltsd en direkt
mdjlighet till samordningsvinster som leder till effektivare transporter.

3.4 Avfall

Det farliga avfall som uppkommer fran livsmedelsindustrier dr for de flesta endast
kontorsmateriel typ batterier, glodlampor, lysror, toners och nigon enstaka uttjédnt
elektrisk apparat. Verksamhetsutovarna kanner val till att detta ar farligt avfall och
sorterar ut det som farligt avfall. De som ligger i slakthusomradet har en gemensam
miljostuga dit verksamheterna ldmnar in sitt avfall av den hér sorten.

Exempel pa avfallssortering.

Eventuell spillolja frdn maskiner ska tas om hand som farligt avfall. De flesta verk-
samheter anvénder sig av ett externt foretag som skdoter servicen och tar med sig avfallet
ifrdn platsen. De som skoter servicen internt kdnner till att spilloljan ska tas om hand
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som farligt avfall. Trasor indrinkta med 16sningsmedel som anvéinds for rengdring av
maskiner ska ocksé tas om hand som farligt avfall. Rengoéring pa det sittet forekommer
inte s& ofta inom den hér branschen. Att trasorna ska tas omhand verkar inte vara lika
sjdlvklart som det ar for till exempel spillolja.

Emballage sasom wellpapp och plast dr vanliga avfallsslag inom branschen. For att
minimera mingderna kan man se dver hur rdvaran ar paketerad vid leverans. Kanske &r
det mojligt att f4 produkten levererad i storre forpackningar eller en annan typ av
emballage.

Det viktiga vid avfallshantering &r att man tdnker i ordningen forebygga, ateranvinda,
atervinna och destruera. Alltsd, man ska helst se till att man far sa lite avfall som mgjligt.
Det som éndé uppstar ska helst ateranvdndas och om inte det gir s& ska man se till att
materialet atervinns. Om inget av dessa dr mdjliga sa kan avfallet gé for energidtervinning
(forbranning) och allra sist deponi.

Eempel pa plats for uppsamling av wellpapp och plast.

For négra verksamheter uppstar stora mingder produktionsrester som méste kasseras. Det
bista dr da att det pa nagot sitt kommer till anvidndning, till exempel for framstillning av
gas eller kompostjord. Foodmark Sweden AB i Lunda som exempel, skickar sina
produktionsrester till SYVAB som separerar ur plasten och rotar den biologiska
produkten for biogasproduktion. Kavlis rester av till exempel mjukost gar till Ragnsells
anldggning Hogbytorp for kompostering. Hos rotskalare &r skalen den storsta
avfallsfraktionen. Johanneshovs Potatis AB till exempel, skickar sina skal till Stockholm
vatten for biogasframstéllning.

SRV Atervinning héller pa att uppfora en biogasanliggning i Gladd industriomrade i
Huddinge som berdknas vara fardigstélld i mars 2012. Darmed kommer efterfragan pa
avfall fran livsmedelsindustrin troligtvis att dka.
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Nar det géller animaliska biprodukter dr det klassat som riskavfall och da géller ABP-
lagstiftningen. En rétningsanliggning maste d& vara godkédnd for att hantera animaliska
biprodukter, vilket bland andra SYVAB:s anldggning ér.

3.5 Koéldmedier

Ko6ldmedier anviands bland annat i luftkonditioneringsanlaggningar, kylskap, frysar och
viarmepumpar. Ett stort antal &mnen kan anvidndas som koldmedium. Vissa koldmedier
har en negativ miljopaverkan genom att de bryter ner ozonskiktet och fungerar som
vaxthusgaser.

Det finns miljovéanligare alternativ &dn fluorerade vixthusgaser (HCFC och HFC) t.ex.
koldioxid som du bor 6vervéga vid val av k6ldmedium i din anldggning.

Den som bedriver en yrkesméssig verksamhet och har en anldggning med HCFC eller
HFC koldmedia maste folja ett antal regler om bland annat installation, lackagekontroll
och rapportering. Man maste kontrollera och rapportera till milj6forvaltningen om man
har en anldggning med kéldmedier pa sammanlagt 10 kg eller mer. Aggregat under 3 kg
riknas inte med. For de flesta verksamheter inom slakthusomrédet &r det fastighetségaren
som ansvarar for kylaggregaten och dérfor de som skoter utrustning och rapportering.
Rapporteringen fran samtliga verksamheter fungerar vil.

q MILJIOFORVALTNINGENS TILLSYN PA
LIVSMEDELSBRANSCHEN

Miljoforvaltningens tillsyn innebédr att vi ska kontrollera att verksamheterna foljer
lagstiftningen. Vi ska ocksa genom réadgivning och information skapa forutséttningar for
verksamheterna att lyckas med detta.

Inom livsmedelsbranschen &r man van vid och tar for givet att miljoforvaltningen utovar
tillsyn enligt livsmedelslagstiftningen. Verksamheterna ténker inte alltid pé att
verksamheten dven har en paverkan pa miljon. Livsmedelsindustrier paverkar miljon och
ar miljofarliga verksamheter vilket innebidr att miljoforvaltningen har tillsyn dven med
avseende pa detta.

Tillsynen 6ver miljofarliga verksamheter, diribland livsmedelsanldggningar, ligger pa
avdelningen Plan och Miljo. Nar det giller livsmedelsindustrier dr samtliga av miljo-
forvaltningens tillsynsavdelningar engagerade i tillsynen. Avdelningen for livsmedels-
kontroll ar som sagt sjélvskriven i detta sammanhang. Inspektorer darifran kontrollerar att
foretagen foljer livsmedelslagstiftningen. Aven Hilsoskyddsavdelningen kan komma i
kontakt med foretagen. Det dr den avdelningen som hanterar foretagens inrapportering av
koldmedieanvéndningen och som vid behov kontrollerar avfallshanteringen inom stadens
industriomraden.

Det kan vara forvirrande for en verksamhetsutovare att halla reda pa vilken avdelning
som skoter vad s dirfor dr samordning och erfarenhetsutbyte hos oss inom miljofor-
valtningen mycket viktigt. Situationen kompliceras ytterligare av att Livsmedelsverket
utovar den operativa tillsynen over ett antal storre livsmedelsindustrier inom staden. I ar
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har vi samordnat oss inom forvaltningen sa att vi bedrivit var miljotillsyn vid samma
besokstillfille som livsmedelsinspektdrerna bedrivit sin tillsyn genom att vi vid nagra
tillfallen besokt verksamhetsutovarna tillsammans. Pa det séttet har vi forenklat vi for
verksamhetsutovarna samtidigt som vi fatt ett viardefullt erfarenhetsutbyte.

De flesta av verksamheterna far ett planerat tillsynsbesok, avseende miljofragor, av
miljoforvaltningen per &r och nagra fér ett besdk vartannat ar, beroende pa bedomningen
av verksamhetens paverkan pd miljon.

Har foljer en beskrivning av vart tillvigagangssitt vid arets tillsyn Over
livsmedelsanldggningarna, fran forberedelser till avslut.

4.1  Arets tillsyn

Forutom sjélva inspektionen/besdket sd innebédr miljoétillsynen dven en del forberedelser
och efterarbete. Vi har varit tvd handldggare som utfort tillsynen i ar. Nér det géller livs-
medelsbranschen har vi lagt upp tillsynen sé att inspektionerna gors samlat under ett par
ménaders tid. Men tillsynen pagar under hela aret med en del administrativa uppgifter,
eventuell klagomélshantering och frégestéllningar fran verksamhetsutovarna.

Av alla de olika faktorerna som bidrar till miljopaverkan inom branschen har vi vid arets
tillsyn fokuserat mer pa kemikaliehantering och transporter hos verksamheterna. En upp-
foljning av forra érets fokus kring energianviandning gjordes ocksa.

Avrets tillsyn forberedde vi genom att ta fram tva checklistor, en for de allminna frégorna
angdende foretagets miljoarbete, bilaga 2, och en som stiller fragor om energianvand-
ningen, bilaga 3. Den sistndmnda &r en fortsittning pé foregdende ars fokusering pé
energiomradet. Syftet med checklistorna &r underldtta besdket och engagera
verksamheterna i miljofragorna genom att diskutera pa vilka sitt just deras verksamhet
paverkar miljon. Vi sammanstéllde ocksé en pérm, “miljoparmen”, till varje foretag som
delades ut vid besoket. Med pdrmen har vi ténkt att det ska bli tydligare vad som
forvintas av en miljéfarlig verksamhet och att den ska vara ett stod for foretagets vid
arbetet med egenkontrollen.

Infor besoket bokade vi tid med verksamhetsutdvarna genom att ringa eller skicka e-post
med forslag pa tider. Nar vi fatt kontakt och bokat tiden s& skickade vi ut checklistorna
med e-post.

Vid inspektionstillfillet borjade vi med att prata om verksamhetens miljopaverkan och
begreppet miljofarlig verksamhet. Vi diskuterade verksamhetens syn pa sin
miljopéverkan och mojligheter samt eventuella svarigheter att paverka i positiv riktning.
Aven i 4r informerade vi om mdjligheten att ansdka om den si kallade
Energikartldggningschecken fran Energimyndigheten. Sedan gick vi ut i produktionen
och inspekterade bland annat kemikalie- och avfallsforvaringen. Eventuella brister
papekades. De flesta besok varade i ndrmare tva timmar.

Inspektionen sammanfattades sedan i en skrivelse med var beddmning av hur foretagets
egenkontroll fungerar och eventuella brister som framkommit. Skrivelsen skickades ut till
verksamhetsutdvaren. I en del fall blev det en del arbete med att granska uppgifter som
framkommit vid besoket och/eller kompletterande uppgifter. I en del fall har vi
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aterkopplat med ytterligare aktuell information. I enstaka fall behovde vi ga ut med
paminnelser men oftast har uppgifterna kommit in som overenskommet.

Varje ar sammanstéller vi en rapport (denna rapport) som beskriver arets miljotillsyn
inom livsmedelsbranschen. Rapporten riktar sig till branschen och delges alla
verksamhetsutdvare efter att ha presenterats i miljo- och hélsoskyddsndmnden.

Alla som fétt besok av oss har fétt eller kommer att fa en digital enkét skickad till sig
angdende hur man tycker att miljoforvaltningens tillsyn ar. Enkédtsvaren &r en bra hjilp
for oss sa att vi kan forbéttra oss infor nésta ars tillsyn.

1 SLUTSATS

I arets tillsyn foljde vi upp vad som gjorts nir det giller energieffektivisering under forra
aret och diskuterade planer pa ytterligare atgérder under ndstkommande ar. I bilaga 1
finns exempel pé atgérder foretagen gjort i ar och rénker gora nésta &r bade nir det géller
energiomradet och andra miljdomraden. Den sista fragan i checklistan, bilaga 3, vad som
planeras till nésta &r inom verksamhetens energiarbete, tydliggoér ocksé att arbete med
miljofragor handlar om ett fortlopande arbete. S& gott som alla har utfort de energieftek-
tiviserande atgérder de angav att de skulle géra under aret och har tagit till sig forra arets
papekanden om brister i kemikalieforteckningar, sékerhetsdatablad och kemikaliefor-
varing. Vid besoket gav vi dven 1 ar information om mojligheten att fa gratis rad i energi-
fragor fran Energirddgivningen vilket ett flertal verksamheter visade intresse for.

Eftersom det finns en ekonomisk vinning av till exempel effektiva transportvigar och
samkorning faller det sig naturligt att arbeta med transportfragan. Men fa av verksam-
heterna stéller ndgra miljokrav pa transportorer vilket skulle vara nskvirt att det gjordes
i hogre grad. Verksamhetsutdvaren upplever att det finns svérigheter med radigheten dver
transporterna. I de fall man har egna fordon har men en direkt radighet men dé leverantor
eller kund sjdlva star for transporter dr det svérare.

Det finns vinster med att ha samla likartade verksamheter inom ett begrinsat omrade
sasom Slakthusomrédet. Narheten mellan verksamheterna innebér korta transportstrackor
och underléttar samordningen av transporter. Andra vinster dr gemensamma kylsystem
och gemensam avfallshantering. Inom staden péagér ett arbete med att se Over hur
Slakthusomradet ska anvéndas sd hur omradet kommer att disponeras i framtiden ar for
nérvarande oklart.

Vanan att jobba systematiskt finns redan inom branschen och omfattar till viss del &ven
miljorelaterade fragor. Rutiner ingér i egenkontrollen enligt livsmedelslagstiftningen och
det dr vanligt att foretagen anvénder sig av olika system for livsmedelshantering sdsom
HACCP (Hazard Analysis & Critical Control Points) och BRC (British Retail
Consortium). Dessa system skulle 14tt kunna byggas pa till att omfatta dven miljéfragor
da principerna dr desamma. Nagra arbetar efter ett miljéledningssystem.

Det finns stora skillnader i hur langt verksamheterna kommit i arbetet med miljofragor.
En del jobbar inte aktivt med frdgorna och har inga planer alls pa nagra forbattringar.
Men de flesta har gjort flera forbattringar och har en tydlig plan for kommande atgérder.
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Det dr ocksa stora skillnader i intresset for miljofragor och i engagemanget. Vissa ansag
att det inte fanns utrymme varken i tid eller ekonomiskt for att jobba med dessa fragor
och en del har ett stort engagemang och dr mycket intresserade. For de verksamheter som
dven besoktes forra aret upplevs att kunskapen om att deras verksamhet ar en miljofarlig
verksamhet ha okat fran foregéende &r. Verksamheterna har ocksa varit béttre forberedda
vid tillsynsbesoken och i hogre grad ként till vad som forvéantas av dem. ”Miljéparmen”
som delades ut vid besoket var mycket uppskattad och verksamhetsutdovarna verkade
tycka att den kunde vara till hjélp for dem med vilka forvéntningar som finns pa dem.

Det finns ett fortsatt behov av forbattringar till exempel inom omradet egenkontroll
framforallt med bittre dokumentation vem som ar ansvarig for miljéfrdgor, rutiner for
kontroll av utrustning och riskbeddmning. Ett framtida fokusomrade kan vara att
kontrollera vilka kemikalier som faktiskt anvéinds och om det finns mojlighet till utbyte
vilket inte ingatt i tillsynen forra aret eller i ar. Det finns ocksd ett behov att vid
kommande besok fortsdtta diskussionen angéende transporter, till exempel vad som &r
mdjligt att gora och vikten av att stilla krav.
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Bilaga 1

BILAGA 1

Tabell 6ver verksamheter

Foretag Omriade Fastighets- | Energiforbrukning, | Energi- Komplett Exempel pa utforda Ska goras nésta ar
dgare MWh /ar kartliggning | kemikalie- atgirder
fﬁrteckning
Isolering av ror fortsétter. Ska
utreda om spillvarme fran
Egen energi- Angrér har isolerats och onddiga | produktionen kan anviindas
och har tagits bort, pumpar och till varmvattensystemet
processkartligg tryckluftssystem har gatts genom att investera i
Aromatic AB Grondal Aromatic AB | 1450 ning Ja igenom. vérmevixlare.
Nej (ej
Bromma Egen (Lennart relevant pga
Charkuterifabrik Bromma Haglund) Ca 64 berdknad Nej fa kem) Oversyn av belysning. Byte till lagenergibelysning
Engvall &
Aug.falk Nya Stockholms
Chakuteri Slakthusomr | Stad 389 Nej Ja - Byte av en maskin
Reningsanldggningen har
justerats, Produktionsrester
skickas till rotning. Forenklat
Foodmark Foodmark system for personalen att separera | Energikartlaggning,
Sweden Lunda Sweden 2145 Nej Ja matavfall. Uppfdljning av nyckeltal
Avstangning av div. nattetid o
Stockholms helger. Energilampor i
KA Kott Slakthusomr | Stad 503 Nej Nej skyltbelysning. Fsk har lovat energiéversyn
Ny varmevéxlare, ny
frekvensomvandlare for
vattentryck, armaturer ar utbytta,
tre nya energimétare, ljusreléer, G4 igenom
Kavli Alvsjo Kavli 4280 Ja, egen Ja rorelsedetektorer har installerats. tryckluftssystemet.
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Bilaga 1
Foretag Omriade Fastighets- | Energiforbrukning, | Energi- Komplett Exempel pa utforda Ska goras nista ar
dgare MWh /ar kartliggning | kemikalie- atgéarder
fﬁrteckninﬁ
Stockholms
Kmk Kott Slakthusomr | Stad Begird, ej inkommit Nej Ja
Arbeta med atgérdsforslagen
Konfektyr- Begird men e¢j | Oversyn av belysning, som energikartldggningen
fabriken Aroma 3592 Ja inkommit lacks6kning tryckluftsystem. gett.
Bytt vissa ljuskéllor till LED, For
Kvalitetskott Stockholms Fsk gjort viss belysning installerat Bevaka energiforbrukningen.
Sverige Slakthusomr | Stad bytt lokaler oversyn Nej roresedek resp. timer. Ev fler LED-lampor.
Martenssons Slakthus- Fastighetskont Ja, enklare
Partiaffér (nr 417) | omrédet oret ? Nej sédan Inga kéinda Inga kénda planer
Martenssons
Partiaffar (Nr. Slakthusomr | Martenssons Ja, enklare
481) adet AB Ca 600 Nej sadan Isolerat delar av yttertak. Fortsétta isolering av tak.
Nacka Se over mojligheten att styra
Kottprodukter ( Familjebostad Ny energisnalare frys- och belysning med
Nr. 5183) Alvsjo er 139 Ja, egen Ja torkanldggning rorelsedetektorer el liknande.
Har i sitt miljoledningssystem
tre malsatta atgdrdsomraden —
Olle Nyberg Stockholms Titningar for att skilja virme och | Kassationer, Anga samt
Chark Slakthusomr | Stad 3076 Ja Nej kyla, nya rullportar. Nerkylning.
Kyla fran bergvarme ska tas
Potatisbolaget Alvsjo Helt ny produktionsutrustning, om hand, nya elledningar sa
(Johanneshovs industriomra byte av elmotorer, rengdring med | att man kan sldcka
Potatis AB) de Silvervagnen | Uppgifter ej inkommit Nej Nej kallt vatten ist. for varmt. sektionsvis.
‘ Nej (¢j
Primefood Slakthus- Ogrensgruppe | El=286 MWh relevant pga Hitta metod f6r uppfoljning
Produktion omradet n Kyla =227 MWh Nej fa kem) Inga kéinda av energianviandningen.
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Bilaga 1
Foretag Omriade Fastighets- | Energiforbrukning, | Energi- Komplett Exempel pa utforda Ska goras nista ar
dgare MWh /ar kartliggning | kemikalie- atgéarder
fﬁrteckning

Service Styckarna Stockholms
i Johanneshov Slakthusomr | Stad Ej inkommit Nej Nej Har minskat solinstralningen -
Sven P Slakthus- Stockholms Se 6ver om kemikalier kan bytas Fortsitta kemikaliearbete fran
Matkompaniet omradet Stad 527 Nej Ja ut mot mindre farliga. 2011.
Svenskt Stockholms Nej, arbete Energikartldggning, arbeta for
Butikskott 504 Slakthusomr | Stad 1030 Nej pagér Omléggning av transporter iso-certifiering

Energikartliggning, arbeta for
Svenskt Stockholms Nej, arbete iso-certifiering, Gora
Butikskdott 528 Slakthusomr | Stad 401 Nej pagar Omlédggning av transporter virdering av miljoaspekter.
Svenskt Stockholms Nej, arbete Energikartldggning, arbeta for
Butikskott 593 Slakthusomr | Stad 467 Nej pagar Omlédggning av transporter iso-certifiering.
Soéders Kott O Slakthus- Martenssons Ja, enklare
Flask omradet AB ? Nej séddan Inga kéinda Inga planer
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Bilaga 2

BILAGA 2

Checklista livsmedelsbranschen 2011

Foretag Org.nr

Adress Kod enligt FMH-bilagan
Fastighet Kontaktperson
Fastighetsiigare

Verksambhetens inriktning och omfattning

Lokalisering 0 i bostadshus Ooi
industriomrade

Utslapp till:

Luft o Gaser o Lukt o Stoft
Vatten [1o Processvatten [Jo Skurvatten  [1o Verksamhet utomhus
Reningsétgérder

Kemikalier

Kemikalieforteckning Uoja 0 nej
Sékerhetsdatablad [loja, aktuella O nej/inaktuella frén:

Utbyte mot mindre miljofarliga
kemikalier enligt

produktvalsprincipen? Ooja Uo nej
Kemikalier lagras i o lokal o sarskilt
utrymme

Finns golvbrunn? o ja o nej

Finns invallning? Ooja 0o nej

Farligt avfall

Typ av avfall Miéngd/ar Transportdr Slutbehandlare
Forvaring: Co Last utrymme Clo Golvbrunn [o Invallning Uo
Viderskyddat

Klassning o ja 7o nej
Mairkning Ooja 0o nej
Transportdokument Ooja Uo nej
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Bilaga 2

Anmélan egen transport Ooja To nej
Kvicksilver i mdtinstrument? Ooja 0o nej
Avfall

Sortering: Uo Tra [o Plast o Metall o Glas U)o Bréannbart o Deponi

Atervinning/ateranvindning:

Cisterner
Aterkommande kontroll?
o Péakorningsskydd [o Invallning

Koldmedier

Koldmedier, typ och méngd:
Aterkommande kontroll Oo >3kg o > 10kg
rapportkrav

Buller
Klagomal/atgérder?

Transporter
Egna fordon, st: Miljobil, st:

- Exempel pa effektivisering av era transporter?

Externa transportorer, st:

Miljokrav vid upphandling:

Egenkontroll
1. Vem har ansvar for miljofragor? Ska finnas dokumenterat. (Ja/Nej)

2.  Finns rutiner for fortldpande kontroll av utrustning for drift och kontroll?
Drift: t ex larm, invallning, skyddsatgéarder.
Kontroll: t ex utslépp till luft och vatten, buller.
3. Riskbedomning — vilka risker finns? (Ja, dokumenterat / Ja, ej dokumenterat / Delvis / Nej)

4. Kemikalielista — namn, forbrukad méngd, farlighet (Ja, dokumenterat / Delvis / Nej)

5. Meddela milj6forvaltningen vid olyckor!
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Bilaga 3

BILAGA 3

Checklista energianvéndning 2011

Checklista Energifrdgor i tillsynen av livsmedelsindustrierna 2011.

STEG 2
Uppféljning frdan steg 1 2010

Hur har det gatt med planerade atgarder?
Besparande atgarder?

Bokforing av energianvindning?

Energianviandning per ar:

Annat;

Maojligheter/Svarigheter att spara energi?

Nista ar ska foljande goras:
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