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Sammanfattning

Milj6forvaltningen har genomfort revision av butikers rutin for temperaturkontroll
1 kyldiskar. Projektet omfattade 60 butiker som alla férvarade kénsliga livsmedel
som till exempel gravad och kallrokt lax, ré kottfars och ra kyckling.

Projektet forvéntades ge en béttre uppfattning bade om de vanligaste bristerna i
butikers rutin for temperaturkontroll i kyldiskar och om hur stor andel av
butikerna som har en godtagbar rutin. Projektet sdgs dven som ett sitt att skirpa
bade miljoforvaltningens kontroll och 6ka verksamhetsutovarnas kunskap.

Av 60 kontrollerade butiker, fick 46 stycken omdomet ”godkand” rutin, 12 stycken
fick omdomet ”godkénd med anmirkning” och tva stycken fick omdomet
“underkind” rutin.

Projektet visade att Stockholms butiker generellt sett har goda rutiner for att mita
och uppritthalla ritt temperatur i kyldiskar.
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Milj6forvaltningen har foljt upp att de brister som konstaterats blivit dtgérdade
men kommer dven fortsittningsvis lata forvaring av kénsliga livsmedel vara ett
prioriterat omrade vid inspektion av livsmedelsbutiker.

Bakgrund

Milj6forvaltningen har bade vid ordinarie kontroller och i en studie som
genomfordes 2010 (rapporten Temperaturkontroll 1 butikskyldiskar, 2010, dnr
2010-14724), konstaterat brister 1 butikers forvaring av kansliga livsmedel. Till
kénsliga livsmedel rdknas bland annat gravad och kallrokt lax, ra kottfars och
indlvsmat, vilka vanligen har en hogsta forvaringstemperatur pa +4°C.

Exempel pa brister har varit att man inte uppmérksammat denna temperaturgrans
som &r lagre dn for manga andra kylvaror eller att man métt temperaturen pa fel
satt och dérfor fatt ett missvisande virde pa kylens/varornas temperatur.

Med anledning av ovanstdende ville forvaltningen gora en grundlig revision av
butikers rutin for temperaturkontroll 1 kyldiskar. Projektet omfattade 60 butiker
som alla forvarade kénsliga livsmedel t.ex. gravad och kallrokt lax, ré kottfars och
ra kyckling. Vid inspektionerna genomfordes revision av butikernas rutin genom
att ansvarig personal fick (1) visa hur kontrollen gér till och (2) besvara ett antal
frdgor om rutinen utifrén ett speciellt for andaméilet framtaget frdgeformulir.

Dérefter gjordes en bedomning av butikens rutin som fick omdémet ”godkéand”,
”godkidnd med anmérkning” eller “underkénd”. Projektet forvintades ge en bittre
uppfattning bdde om de vanligaste bristerna i butikers rutin for temperaturkontroll
1 kyldiskar och om hur stor andel av butikerna som har en godtagbar rutin.
Projektet sdgs dven som ett sitt att skdrpa bade miljoforvaltningens kontroll och
oka verksamhetsutdvarnas kunskap.

Resultat
Av tabellen nedan framgar att, av 60 kontrollerade butiker, fick 46 stycken omdomet
”godkédnd” rutin, 12 stycken fick omdomet ”godkdnd med anmirkning” och tva

Bedomning Antal

stycken fick omdomet underkdnd” rutin.
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Godkénda 46 (77%)
Godkinda med anmérkning 12 (20%)
”Underkénda” 2 (3%)
Totalt antal butiker i projektet 60

Bland de 14 butiker som fick ”godkénd med anmérkning” konstaterades foljande
brister:

- Temperaturen pa vara dversteg dess rekommenderade forvaringstemperatur

- Kunskap om rutinen/grénsvérden brister hos personal

- Godtagbar rutin for kontrollmétning saknas

- Fysiska temperaturkontroller sker inte pa ratt sitt

- Ersittare for temperaturkontroller saknas vid franvaro av ordinarie personal

De tva butiker som fick helhetsomdomet “underkidnd” hade foljande brister:

- Ersittare for temperaturkontroller saknas vid franvaro av ordinarie personal:
- Kunskap om rutinen/gransvérden brister hos personal

- Temperaturen Oversteg rekommenderade gransviarden péd produkt:

- Fysiska temperaturkontroller sker inte pa ritt sétt

-Regelbunden kontroll av temperatur 1 kylar/berérd kyl saknas

- Kunskap om gransvérden brister hos personal

- Temperaturen oversteg rekommenderade gransviarden pé produkt
- Godtagbar rutin for kontrollmétning saknas

- Regelbunden kontroll av temperatur i kylar/berord kyl saknas

Férvaltningens synpunkter

Projektet visade att Stockholms butiker generellt sett har goda rutiner for att méta
och upprétthalla rétt temperatur 1 kyldiskar. Det finns till exempel oftast ersittare
som tar vid da ordinarie personal dr franvarande. Det finns ocksa kunskap om
gransvarden och om hur termometrar ska anviandas. Butikerna kan vanligtvis
beskriva lampliga atgirder som ska vidtas da gransviarden overskrids. Néar
livsmedelskontrollen genom stickprov méter temperaturer pa produkter i kyldiskar
ar temperaturerna oftast i dverensstimmelse med den rekommenderade
forvaringstemperaturen pa forpackningarna.

Enligt forvaltningens erfarenhet ar de vanligaste bristerna att butikerna saknar
rutin for kontrollmétning av termometrar och att man inte uppmérksammat de
lagre temperaturgrénser, d.v.s. lagre dn +8 °C, som giller for vissa livsmedel.
Forvaring vid for hog temperatur kan paverka livsmedlens hallbarhet negativt och
ar sérskilt riskabelt for produkter som gravad lax, som inte upphettas fore
fortéring.

Rapport om butikers rutin fér temperaturkontroll i kyldiskar



TJANSTEUTLATANDE
DNR 2011-18767
SID 4 (4)

Forvaltningen har {6ljt upp att de brister som konstaterats blivit dtgirdade men
kommer dven fortsdttningsvis lata forvaring av kinsliga livsmedel vara ett
prioriterat omrade vid inspektion av livsmedelsbutiker.

Slut
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