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Margareta Widell  

Avdelningschef/Stadsveterinär 

Telefon 08-508 28 928, 076-825 47 11      

margareta.widell@miljo.stockholm.se 

Till 

Miljö- och hälsoskyddsnämnden 

FORTSATT KONTROLL AV HANTERING AV 

ALLERGIKOST 

Skrivelse från Karin Karlsbro (FP) 

Förslag till beslut 

1 Överlämna tjänsteutlåtandet som svar på skrivelsen 

 

 

 

Gunnar Söderholm Margareta Widell 

Sammanfattning 

Förvaltningen kommer även framgent att aktivt arbeta med kontroll av områden där 

generella brister påvisats. Hantering av specialkost är ett sådant område. 

Under hösten 2009 kommer den planerade kontrollen av skolkök att inkludera 

uppföljning av den riktade kontrollen 2007-2008, då brister påvisades och krav ställdes på 

upprättande av skriftliga faroanalyser med avseende på hanteringen av allergikoster. En 

sammanfattande rapport kommer att redovisas under första kvartalet 2010. 

Parallellt med höstens kontroller kommer en student från Stockholms universitet att 

genomföra ett examensarbete som handlar om hantering av allergikoster, ansvar, 

faroanalyser etc. i stadens skolkök. Examensarbetet ska vara klart i början av mars 2010 

och kommer då att redovisas för Miljö- och hälsoskyddsnämnden. 

Bakgrund 

I skrivelse den 14 september 2009 har Karin Karlsbro (FP) påtalat vikten av att 

Miljöförvaltningen fortsätter att arbeta aktivt med kontroll av hantering av specialkost i 

stadens skolor. 
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Förvaltningens synpunkter 

De skolkök som Miljöförvaltningen har tillsyn över är antingen tillagningskök eller s.k. 

mottagningskök. De kök som tillagar mat har normalt en årlig tillsyn på åtta timmar vilket 

innebär två kontroller per år och de skolkök som är mottagningskök har en årlig tillsyn på 

fyra timmar och det innebär en kontroll per år. 

Varje år planeras de kontroller som ska utföras på ett sådant sätt att de kontrollpunkter 

som är viktiga för respektive typ av verksamhet beaktas. 

Under hösten 2009 kommer den planerade kontrollen av skolkök att inkludera 

uppföljning av den riktade kontrollen 2007-2008, då brister påvisades och krav ställdes på 

upprättande av skriftliga faroanalyser med avseende på hanteringen av allergikoster. 

Under höstens kontroller kommer samtliga faroanalyser att bedömas för att se om de 

uppfyller relevanta krav i gällande lagstiftning. Verksamheter som inte har relevanta 

faroanalyser kommer att förläggas att upprätta skriftliga faroanalyser som omfattar 

samtliga steg och förfaranden som är nödvändiga för att producera/servera säker 

allergikost. En sammanfattande rapport kommer att redovisas under första kvartalet 2010. 

Förvaltningen kommer även framgent att aktivt arbeta med kontroll av områden där 

generella brister påvisats. Hantering av specialkost är ett sådant område. 

Parallellt med höstens kontroller kommer en student från Stockholms universitet att 

genomföra ett examensarbete som handlar om hantering av allergikoster, ansvar, 

faroanalyser etc. i stadens skolkök. Examensarbetet ska vara klart i början av mars 2010 

och kommer då att redovisas för Miljö- och hälsoskyddsnämnden. 

 

Slut 

Bilaga 

Bilaga Skrivelse från Karin Karlsbro (FP) den 14 september 2009 


