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BAKGRUND

Enheten for storhushall och evenemang pa Miljoforvaltningens avdelning for
livsmedelskontroll ansvarar for handlaggning av drenden som ror tillféllig
livsmedelshantering i Stockholms stad och genomfor inspektioner vid dessa. Vissa
evenemang vander sig till branschfolk medan andra vénder sig till allmédnheten. De
tillstéllningar som vénder sig till allménheten kan dra till sig ett stort antal besdkare
varvid stora mingder livsmedel hanteras. Av naturliga skil har de tillfalliga
anldggningarna inte samma forutséttningar att hantera livsmedel som fasta anldggningar.
Kraven fran lagstiftningen pa att producera sidkra livsmedel 4r dock de samma vid béde
tillfalliga och permanenta anldggningar. Detta stéller krav pa verksamhetsutovarna att
liksom vid permanenta anldggningar planera fér hur man genom egenkontroll kan uppné
malet — sékra livsmedel — dven vid tillfélliga anldggningar.

Hittills under 2008 har 243 drenden som initierats som ansokning/anmélan for
korttidstillsénd handlagts. Ett antal av dessa har dvergatt till att bli drenden for permanent
ambulerande verksamhet. I ndgot fall har anmélaren tagit tillbaka sin anmélan innan
beslut om godkédnnande/registrering fattats. Inspektionstillfillena har begrinsats till att i
stort sett bara omfatta sddana dar ett godkdnnande har utfardats.

De flesta godkénnanden som utféardats under 2008 har hamnat i klassen mellanrisk och
dérmed har viss tid frigjorts for inspektion av anldggningen. Anledningen till att de flesta
har hamnat i mellanrisk &r att sokanden angivit hantering av raa animalier som pa
evenemangsplatsen endast ska genomgé den slutliga tillredningsfasen. Denna hantering
har darfor varit att jimfora med den hantering som sker pa exempelvis
snabbmatsrestauranger.

Med tanke pé den tid det tar att handlégga en registrering, ndrmare 80 minuter, har ingen
tid kunnat frigoras for inspektion dven av tillfdlliga anliggningar som endast har en
registrering. Sddana anlidggningar inspekteras darfor endast efter klagomal, varvid
anldggningen kan debiteras extraordindr kontrollavgift om klagomaélet varit befogat.

Ny, uppdaterad information om tillfalliga livsmedelsverksamheter har lagts upp pa
Stockholms stads hemsida. Informationen géller dels hur anmélnings- och
ansokningsforfarandet gér till och dels vilka regler som géller for sjdlva
livsmedelshanteringen. En ny anmélnings-/ans6kningsblanketten har tagits fram for just
tillféllig livsmedelshantering och finns tillginglig via hemsidan (se bilaga 1).

Efter moten med miljéforvaltningarna i Géteborg och Malmo for 6kad samsyn vid
handldggning av korttidstillstdnd har Livsmedelskontrollen under varen utformat en
kontrollrapport for tillfdlliga verksamheter. Ett antal fragor har fatt svarsalternativen Ja
respektive Nej, dér ett nej, innebér att en avvikelse har noterats och ska atgérdas.
Formuléret, som bygger pé checklista for detaljhandeln version 2.0, har gjorts tillgénglig
for verksamhetsutdvaren innan evenemanget. Detta har givit verksamhetsutévaren en
mdjlighet att bilda sig en uppfattning om vilka punkter en kontroll kommer att omfatta.
(se bilaga 2). Vid inspektionen har verksamhetsutdvaren eller dennes ersittare fatt
underteckna “kontrollrapporten” och fatt originalet. Kopian har anvéints av inspektdren
for att f6lja upp avvikelsen. Dé godtagbara atgérder vidtagits har en ny kontrollrapport
lamnats till verksamhetsutdvaren dar det framgér att inspektionen blivit godkénd.
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RESULTAT

Gastro Nord

Inspektionerna vid Gastro Nord-missan i Alvsjd genomfordes av tva inspektorer. Till
arrangemanget skrevs tva godkannanden och 15 registreringar ut. Vid inspektionstillfallet
prioriterades utstdllare med oforpackade livsmedel. Méanga hade missat att ta med sig sina
beslut om godkinnande/registrering, de fick dagen pa sig att faxa in sina godkdnnanden
till kontoret. Sju av utstdllarna hade inte nagot beslut om registrering foér den typ av
verksamhet som bedrevs. Dessa fick lamna in anmélan om registrering pa plats. Manga
av de sokande som skickat in anmélan/ansdkan till Miljoforvaltningen innan méssan
gjorde detta véldigt sent. Till stor del berodde detta enligt utstéllarna pa att arrangéren
inte informerat i tid om att var och en sjélv maste anméila om registrering.

Det samlade intrycket frdn méssan &r att livsmedelshanteringen skottes pa ett bra sétt.
Hos de flesta utstéllare fanns tillgang till n6dvéndig utrustning sdsom vatten och
forvaringsmdjligheter samt 6vervakningsutrustning i form av termometrar.

Smaka Pa Stockholm

Infér evenemanget ordnade arrangdren en informationstraff till vilken Miljoforvaltningen
inbjods att delta. I samband med detta informerades verksamhetsutovarna om hur
kontrollerna skulle komma att ga till. Deltagarna fick ocksa ta del av den
checklista/kontrollrapport som tagits fram for att anvdndas vid kontrollbesoken.

Inspektionerna genomfordes av fyra inspektorer. Inga allvarligare avvikelser patraffades
och dér vi hade synpunkter pa livsmedelshanteringen atgérdades detta omedelbart.
Arrangoren visade pé stor samarbetsvilja att [6sa de sma brister som fanns. Bland de
avvikelser som dnda noterades kan ndmnas olampligt férpackningsmaterial,
svartillgdnglig handtvitt samt brister i ordning och reda.

Infér evenemanget utfardades nio godkdnnanden och tolv registreringar. Enligt
arrangorens hemsida serverades 215 910 portioner mat under de fem dagar som
evenemanget pagick.

Jazzfestivalen

Inspektionerna vid Stockholms Jazzfestival genomfordes av tva inspektorer. Vid den
inledande inspektionen under festivalens forsta dag var dessutom en ledamot fran Miljo-
och hilsoskyddsndmnden med.

Infér evenemanget inkom fem anmaélningar for registrering och en ansékan om
godkénnande in till Miljéforvaltningen. Vid inspektionstillféllet fanns ytterligare tva
verksamhetsutdvare pa plats, en forsdljare av langos och en “rem”-forséljare, bada dessa
med registreringar utfardade av respektive hemkommun.

Arrangoren hade ordnat goda forutsittningar for verksamheten. En generell miss
uppticktes; i samtliga tdlt hade man glomt att ansluta varmvattenberedaren till eluttagen
varfor varmt vatten saknades. Detta atgdrdades dock omedelbart.
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Hos en av verksamheterna uppticktes allvarliga brister i livsmedelshanteringen avseende
temperaturovervakningen, dér brister konstaterades bade i dokumentation och med
avseende pé faktiska métresultat vid kontrollmétning. Foretaget uppmanades gora en
riskbeddmning angiende de livsmedel som forvarades i kylen. Dartill informerades
foretaget om att ett uppfoljande dterbesok skulle komma att ske och att extraordinér
kontrollavgift skulle komma att debiteras.

Stockholm Pride 2008

Inspektionerna genomfordes av tre inspektdrer. Tre godkdnnanden och tre registreringar
utfirdades infor evenemanget. Uppgifter himtade fran arrangdrens hemsida talar om att
cirka 50 000 personer kan ha besokt Pride Park, dér restaurangtélten statt. Inspektioner
genomfordes vid tva tillfdllen, dels dagtid under pagaende produktion, dels en inspektion
under tidig morgon. Vid daginspektionerna iakttogs en del golv/markforvaring samt en
del sma brister vilka alla atgirdades omedelbart vid papekande.

Vid morgoninspektionerna konstaterades vissa rengoringsbrister och vissa brister i
avfallshanteringen. Verksamhetsutdvarna kontaktades under formiddagen och
uppmanades fortsattningsvis rengora serveringstilten och frakta bort sopor redan under
kvallen nir verksamheten avslutats for dagen.

Checklistan/kontrollrapporten som anvéndes vid kontrollbesdken e-postades ut till
samtliga verksamhetsutdvare for kinnedom innan evenemanget borjade.

Vegomassan

Inga ans6kningar/anmélningar kom in till Miljéforvaltningen innan evenemanget.
Arrangoren kontaktades dérfor och anmélningsblanketter 1dmnades ut dagen innan
evenemanget. Pé evenemangsdagen himtades anmélningarna in pa plats och beslut om
registrering utfardades i efterhand. En utstillare hade beslut om registrering med sig frén
hemkommunen. Totalt limnades tio anmélningar in under evenemangsdagen. Inga
inspektioner genomfordes da det i samtliga fall rorde sig om registreringar. Arrangéren
visade stor samarbetsvilja och en representant gick med runt bland utstédllarna da
blanketterna samlades in. Antalet besokare var enligt uppgift pa arrangdrens hemsida

2 500 personer.

Serveras massa i Kista

Ett hundratal av Serveras leverantorer fanns pa plats for att demonstrera och silja
produkter till Severas kunder. De flesta utstdllarna hade ndgon form av livsmedel som de
erbjod smakprover av, bdde mat och dryck.

Servera informerade sina utstillare att de sjdlva maste se till att ha sin verksamhet
registrerad hos Miljoforvaltningen vilket resulterade i att 64 anmélningar om registrering
inkom till Milj6forvaltningen. Ett antal anméilningar kom dven fran foretag som redan
hade en registrering for ambulerande verksamhet. Dessa verksamhetsutévare
informerades om att ingen ytterligare handldggning av deras anmélningar skulle komma
att ske.
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Nagra anmélningar kom in fran bland annat importdrer av viner och matmaéklare vilka
inte hade sin ordinarie verksamhet registrerad i Stockholm trots att bolagen har sitt séte
hér. Dessa foretag kontaktades och uppmanades skicka in en ny anmélan for sin ordinarie
verksambhet.

Ett par godkénnanden utfirdades, vilket frigjorde resurser att genomfora en kortare
inspektion av missan. Tid fanns dock inte att kontrollera att utstéllarna hade sina
registreringar till hands. Daremot kunde man konstatera att arrangdren sett till att goda
forutséttningar fanns for utstdllarna med mdjlighet till hygienisk rengdring av utrustning
och handtvitt genom ett antal utrymmen som iordningstéllts med rinnande varmt och
kallt vatten. Dessa “diskstationer” hade utrustats med allehanda rengdringsmedel och
papper. De allra flesta som hanterade 6ppna livsmedel anvénde handskar. Anvéndandet
av klockor och ringar var dock vanligt bland personalen.

Korttidstillstand 2008

Utover de evenemang som handlagts som “egna” objekt har Miljoforvaltningen fram till
den 10 november 2008 behandlat 97 inkomna ansdkningsirenden pa objektet
”Korttidstillstdnd 2008”.

Godkédnnanden utfardades for 15 anldggningar och 75 anmélningar ledde till registrering.
Sju ansokningar som inkommit har ldmnats till avslut utan att ndgot beslut om
godkénnande/registrering utfardats, antingen pa grund av att sokande inte varit att
betrakta som livsmedelsforetagare och dérfor inte omfattats av kravet pa
godkénnande/registrering eller pa att ansdkan skickats till fel kommun.

Inspektioner har skett vid sju tillféllen. Tva av dessa inspektioner resulterade i att
extraordinér kontrollavgift debiterades pa grund av bristfallig livsmedelshantering dér
forutsdttningar for god hygien och effektiv temperaturhallning och -6vervakning
saknades vid inspektionstillfallet.

Matmarknad i City

Under tiden 12-21 september 2008 géstades Stockholm av en sammanslutning av
marknadsforsdljare fran Europa. Organisationen administreras genom Groupe Geraud och
handlarna tillhandahéller bade livsmedel och andra varor. Anledningen till att de besdkte
Stockholm var en inbjudan fran City i Samverkan, en lokal sammanslutning av
fastighetsdgare och kommersiella foretag med syfte att utveckla och stérka city. Groupe
Geraud har tidigare besokt stider som Kdpenhamn och Malmé. Infoér evenemanget kom
representanter for City i Samverkan till ett mote pa Miljoforvaltningen for en genomgéng
av vilka aspekter pa livsmedelshanteringen som kan vara av betydelse for evenemanget.

Till Stockholm kom 15 handlare som salde livsmedel i sina stand, samtliga med
registrering/godkénnande fran behorig myndighet i respektive hemland. Under fredagen
den 12 september genomforde hela SE-enheten ett kombinerat studiebesok/inspektion.
Enhetens samlade synpunkter sammanstélldes och skickades till City i Samverkan. Négra
synpunkter framfordes direkt till organisationens representant pa plats. Ytterligare en
inspektion genomfordes pa morgonen den 16 september, dir inspektorerna framforde
synpunkter pa rengdring av utrustning samt forvaring av livsmedel .
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Ovriga evenemang

Ett antal evenemang aterstar &nnu innan &ret &r slut. Bland dessa kan ndmnas Bondens
Egen Marknad, julmarknader p4 olika platser i staden samt ndgon méssa.
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DISKUSSION OCH SLUTSATS

Under aret har ett storre antal verksamhetsutdvare registrerat sin verksamhet i samband
med méssor dn under tidigare ar. Detta beror formodligen pa att forvaltningen i kontakt
med arrangorerna informerat dem om att det dr den som slédpper ut livsmedel pa
marknaden som ocksa ska soka tillstdnd for den egna verksamheten. Reaktionerna fran
foretagarna har karaktériserats av ett visst oforstdende. De har inte insett att verksamhet
utanfor den ordinarie anldggningen inte omfattas av den registrering eller det
godkédnnande de har for den anldggningen.

Erfarenheten har visat av den nya blanketten for anmélan/ansdkan har fungerat vil. Den
tycks ha varit tydlig och latt att forstd hur den ska fyllas i. Visst slarv har dock noterats,
sdrskilt ndr det géller att redovisa vilka rutiner f6r egenkontroll som tagits fram.

Inspektionsprotokollet som anvints under aret har underléttat for verksamhetsutdvaren da
den fungerat som en checklista for deras egenkontroll. Den har ockséa underlattat for
inspektoren att diskutera med personalen pa plats kring eventuella avvikelser.

Livsmedelshanteringen tycks ha fungerat vél hittills under &rets evenemang da inga
anmélningar om misstinkta matforgiftningar har inkommit. Inte heller har nagra
klagomal som ror livsmedelshanteringen vid ndgot evenemang under aret inkommit.
Sjdlvklart gar det inte med sdkerhet att sdga att inte ndgon blivit sjuk av mat som
serverats under ett evenemang, men sé lange inga anmilningar inkommit eller att
provtagning visat pa ndgot annat maste Miljoforvaltningen utga fran att sé ar fallet.

Det samarbete med livsmedelskontrollerna i Géteborg och Malmé som péborjats under
aret har tydliggjort vilka likheter och skillnader som rader i hur de tre férvaltningarna
handlagger drenden och gor bedomningar i samband med inspektioner. Férvaltningen
avser verka for fortsatt samarbete med Goteborg och Malmo.

Forvaltningen kommer att aktivt fortsétta informera om livsmedelhantering och
ansOkningsforfarandet vid evenemang samt genomfora kontroller vid de storre
evenemangen under 2009.
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BILAGA |

e & & MIOFORVALTNINGEN
|

[
o ¢s LIVSMEDELSKONTROLLEN
FTA®

Verksamhetsutovare / sokande

SID 11 (13)

ANSOKAN/ANMALAN OM TILLFALLIG
LIVSMEDELSANLAGGNING

Namn (person/bolag)

Organisationsnummer/Personnummer

Clo eller liknande

Telefon (aven riktnummer)

Adress (gata/box)

Postnummer och ort

Kontaktperson Mobiltelefon
Plats for verksamheten
[ ] Verksamhet pa nedanstaende plats:
Belagenhetsadress, gatuadress Fastighetsbeteckning

Ev narmare beskrivning av platsen

[ ] Mobil verksamhet

Ambulerande, rorlig, verksamhet. Ingen fast plats.

Tid for verksamheten

Startdatum Slutdatum

Totalt antal dagar med verksamhet

Eventuellt evenemang, massa eller liknande som ansokan avser:

Verksamhet

Livsmedelshantering som ansékan/anmélan avser

Beraknat antal portioner/ kunder per dag

|:| Bearbetning av raa animalier (t.ex. kokning, stekning eller grillning av kétt, fagel eller fisk)

|:| Bearbetning eller beredning av vegetabiliska livsmedel eller bearbetade animaliska

livsmedel (t.ex. tillverkning av bradnda mandlar, beredning av smorgasar)

|:| Uppvarmning och/eller varmhalining av fardiglagad mat

[ Férsaljning/servering av fardigberedda kylvaror, t.ex. smorgésar eller sallader

|:| Forsaljning/servering av dryck, bréd och liknande som inte ar kylvaror

D inkl. avsmakning

|:| Forsaljning av fardigférpackade livsmedel som &r kylvaror

|:| inkl. avsmakning

|:| Forsaljning av fardigférpackade livsmedel som inte ar kylvaror

|:| Annat:
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Beskrivning av livsmedelshanteringen

Redogor utforligt for...
- meny /produkter:

- varifran livsmedlen kops in eller var och hur de férbereds:

- transport till férsaljningsplatsen:

Beskrivning av utrustningen for hanteringen

Beskrivning och/eller detaljerad skiss éver forsaljningsplatsen och dess utrustning:

Egenkontroll

For livsmedelssakerheten finns rutiner som omfattar instruktioner for hantering, évervakning, frekvens,
gransvarden, dokumentation och korrigerande atgarder inom féljande omraden:

[JTemperatur, mottagning [ Instruktioner/utbildning for personalen
[OTemperatur, férvaring [ Vvatten

[JTemperatur, upphettning, varmhallning [ Markning/presentation

[JRengéring och ordning [ Annat:

[JSeparering av produkter

[Personalhygien

Bilagor

¢ Vid anstkan och anmalan ska alltid ett registreringsbevis fran Bolagsverket
bifogas.

Underskrift

Ort och datum

Firmatecknare, namnteckning

Namnfortydligande

Blanketten sands till
Miljoforvaltningen

Box 8136

104 20 STOCKHOLM
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BILAGA 2

MILJOFORVALTNINGEN

LIVSMEDELSKONTROLLEN
FORETAG: ORGANISATIONS- ELLER FODELSENUMMER:
PLATSNUMMER: INSPEKTIONSDATUM:

KONTROLLRAPPORT ”Evenemang 2008”

Overensstimmer handlingar med aktuell hantering? Ja Nej

Hanteras oférpackade livsmedel? Ja Nej
Finns mgjlighet till hygienisk handrengéring? Ja Negj
Har personal tillgéng till personaltoalett? Ja Nej
Finns dndamaélsenligt varuskydd? Ja Negj
Fungerar temperaturkontrollen? Ja Nej
Dokumenteras temperaturkontrollen? Ja Negj
Sker dokumenterad mottagningskontroll. Ja Nej
Anvinds ldmpliga/rena arbetskldder? Ja Negj
Forvaras alla livsmedel separat fran golv/mark? Ja Nej
Ar arbetsredskap och utrustning ren? Ja Nej
Ar arbetsredskap och utrustning hel? Ja Nej
Ar arbetsytorna rena? Ja  Nej
Ar forpackade livsmedel korrekt mirkta? Ja Nej

Finns adekvat 6vervakningsutrustning (termometrar)? Ja Nej
Réder god ordning och reda pé forséljningsplatsen? Ja Nej
Har personalen kunskaper om rutiner/instruktioner? Ja Nej
Ar forsiljningsplatsen limpligt utformad: Utrustning Ja Nej

Viggar Ja Nej

Tak Ja Nej
Golv Ja Nej
Har eventuella avvikelser dtgirdats? Ja Nej

Ovrigt:

FOR FORETAGET: FOR MILJOFORVALTNINGEN: DATUM:




