PM 2006 RI (Dnr 305-201/2006)

Slapp in Stockholms frimsta kockar i Stadshusets kék
Skrivelse av Mikael Séderlund (m)

Borgarradsberedningen foreslir kommunstyrelsen besluta féljande
Mikael Soderlunds (m) skrivelse om att slippa in Stockholms frimsta
kockar i Stadshusets kok anses besvarad med vad som anférts i denna
promemoria.

Foredragande borgarradet Annika Billstr6m anfor foljande.
Bakgrund

Mikael Soderlund (m) fOresldr i skrivelsen den 16 januari 2006 att staden regelbundet
erbjuder Stockholms frimsta kockar att medverka i Stadshuset vid stadens officiella
arrangemang som till exempel statsbeséksluncher och mottagningar samt andra interna-
tionellt uppmirksammade evenemang som Nobelfesten, bilaga.

Remiss
Skrivelsen har remitterats f6r synpunkter till stadsledningskontoret.
Mina synpunkter

Mikael Séderlund (m) anfér att den svenska matkulturen har stor betydelse for turist-
néringen i Stockholm som en del i arbetet med att utveckla beséksniringen med mark-
nadsforingsinsatser, forbittrade kommunikationer och attraktiva hotell. Stockholms
position som matstad kan ytterligare markeras genom att kulinariska framsteg aterspeg-
las i stadens officiella representation genom att stjirnkockar inbjuds att medverka.

Jag delar stadsledningskontorets bedémning att i samband med evenemang i Stads-
huset dir staden stir som vird fér mottagningar med servering av mat i olika former
bér den kulinariska standarden ligga pa hogsta nivd for att svara mot goda svenska mat-
traditioner och Stadshusets unika kvaliteter i 6vrigt. En metod att hdja standarden kan
vara att engagera stjdrnkockar enligt skrivelsens forslag. Ett annat sitt dr att lata elever
frin Stockholms Hotell och Restaurangskola medverka vid hogtidliga evenemang i
Stadshuset, vilket skulle vara en uppmuntran och stimulans f6r dessa och bidra till att
utveckla och f6ra goda svenska mattraditioner vidare.

Jag delar dock stadsledningskontorets uppfattning om att ytterligare initiativ fér en
utvecklad mathéllning i stadens representation bor ansta till dess tvisterna med Profilre-
stauranger AB har 16sts och konstruktiva relationer med en kvalificerad restauratdr kan
aterupprattas.



Jag foreslar att kommunstyrelsen beslutar féljande
Mikael Séderlunds (m) skrivelse om att slippa in Stockholms frimsta kockar i
Stadshusets kok anses besvarad med vad som anfdrts i denna promemoria.

Stockholm den 23 februari 2006

ANNIKA BILLSTROM

Borgarriadsberedningen tillstyrker féredragande borgarradets forslag.

Reservation anférdes av borgarriden Kristina Axén Olin, Sten Nordin och Mikael Soder-
lund (alla m) och Lotta Edholm (fp) enligt t6ljande.

Vi foreslir borgarradsberedningen féresla kommunstyrelsen besluta att
1. avsld féredragande borgarrads forslag till beslut
2. bifalla skrivelsen
3. dirutover anfora féljande:

Stockholms stad borde vara ett féredéme i arbetet med att lyfta fram matstaden Stockholm.

Att lyfta fram gastropolen Stockholm dr ett utmirkt sitt att 6ka Stockholms position som
besoks- och upplevelsestad. Genom att uppmirksamma de kulinariska framsteg som dgt rum i
Stockholm borde staden bjuda gisterna pd det bista som staden har att erbjuda samtidigt som vi
uppmirksammar stadens kulinariska stjarnor.

Att som borgarradet fOreslir lita serveringen skotas av elever fran Stockholms Hotell och
Restaurangskola ir fel vig att gi. Diremot bor sjilvklart eleverna kunna medverka for att se och
lira av de bista kockarna.



ARENDET
Bakgrund

Mikael Séderlund (m) foreslir att staden regelbundet erbjuder Stockholms frimsta kock-
ar att medverka i Stadshuset vid stadens officiella arrangemang som t.ex. statsbestkslun-
cher och mottagningar samt andra internationellt uppmirksammade evenemang som
Nobelfesten.

Séderlund anfér vidare att de senaste dren har det vixt fram ett antal topprestau-
ranger som bidragit till att géra Stockholm till en av virldens ledande matstidder. Under
de senaste dren har flera svenska kockar och krégare fatt stor uppmirksamhet interna-
tionellt. Han menar att denna internationella kvalitetsstimpel dr viktig eftersom restau-
rangerna inte bara dr hemort f6r kulinariska upplevelser och trevligt umginge. Det ér
ocksa en stor och viktig industri. Ar 2004 omsatte restaurangbranschen i Stockholm
over 15 miljarder kronor och gav arbete at nira 20 000 manniskor. Samtidigt star restau-
rangbesOken for en fjirdedel av den svenska turistexporten vilket gér Stockholms re-
stauranger allt viktigare 1 den nya upplevelseekonomin.

REMISS

Skrivelsen har remitterats till stadsledningskontoret. Arendet har beretts inom stadsdi-
rektorens stab. Samrad har dgt rum med juridiska avdelningen.

Stadsledningskontorets tjinsteutlitande daterat den 25 januari 2006 har i huvudsak
foljande lydelse.

Stadsledningskontoret fir erinra om de stolta traditioner pd matkonstens omrade som byggts upp
alltifran den legendariska forsta svenska kokboken fran 1700-talet av Cajsa Varg: “Hjelpreda i
hushallningen f6r unga fruentimmer”. En annan klassiker dr dr. Hagdahls ”Kokkonsten som
vetenskap och konst” fran 1879, som maste betraktas som den svenska kulinariska litteraturens
”chef d’oeuvre” liksom Husmoderns kokbok frin 1920-talet. Bland andra institutioner som
medverkat till god mathallning pa vardagsplanet kan nimnas KF:s provkok med utgavan Vir
Kokbok. Det svenska kéket har natt internationell ryktbarhet genom insatser av frimst Tore
Wretman och pé senare tid genom de svenska stjirnkockar som natt framstdende placeringar vid
s.k. Kock-VM (Bocuse d'Ox).

Stockholmsomridet som “gastropol” har ocksa uppmirksammats i Michelin Guide Rouge
med en tvastjirnig restaurang och sex restauranger med en stjirna.

I samband med evenemang i stadshuset dir staden stir som vird f6r mottagningar med ser-
vering av mat i olika former bér, som framhills i skrivelsen, den kulinariska standarden ligga pa
hégsta niva for att svara mot stadshusets unika kvaliteter i 6vrigt och goda svenska mattraditio-
ner. Hir finns sannolikt utrymme f6r héjning av standarden. En metod att 4stadkomma detta kan
vara att engagera stjirnkockar enligt skrivelsens forslag. Stadsledningskontoret far samtidigt note-
ra att flera mél dr aktuella i tingsritten dar staden har Stadshuskillarens hyresgist Profilrestau-
ranger AB som motpart. Profilrestauranger AB hdvdar ddr bla. ritt att kvarstanna i stadshuset
med oférindrad exklusiv serveringsritt vid evenemang i Gyllene Salen och Bld Hallen m.m.
Stadsledningskontoret gér den bedémningen att initiativ for utvecklad mathallning i stadens
representation bor anstd till dess tvisterna 16sts och konstruktiva relationer med en kvalificerad
restaurator kan dterupprittas.



Stadsledningskontoret vill ocksd girna framhalla att staden i Stockholms Hotell- och Restau-
rangskola bedriver utbildning i matkunskap pd hég nivd. Att lata elever hdrifrin medverka pa ett
eller annat sitt vid hégtidliga evenemang i stadshuset skulle vara en uppmuntran och stimulans
f6r dessa och bidra till att utveckla och foéra goda svenska mattraditioner vidare.



