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1 Tillsynsmyndighetens riktlinjer

Enligt alkohollagen ska tillsynsmyndigheten ha tydliga riktlinjer som talar om vad som giller nar
man soker serveringstillstaind. Alkohollagen ger ett visst utrymme till lokala bedémningar,
framfor allt ndr det giller serveringstider och serveringslokalens lokalisering. Syftet med
riktlinjerna 4r bland annat att den som soker serveringstillstand pa foérhand ska kunna bedéma
mojligheten att fa tillstand och dels fa kinnedom om vilka hdnsyn till lokala férhallanden som
Sodertérns miljo- och hilsoskyddsforbund (férbundet) tar vid provning av ansékningar om
serveringstillstind.

Riktlinjerna omfattar dven ett avsnitt gillande f6rsiljning av folkol.
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2 Informationsskyldighet

Forbundet har en skyldighet att informera om vad som giller enligt alkohollagen och anslutande
torfattningar. Information om serveringstillstand och forsiljning av folkél limnas pa hemsidan
www.smohf.se, i skriftliga anvisningar infor ansokan, 1 e-tjanster, brev och muntligt vid moten.

3 Alkohollagen

Alkohollagen ar en skyddslagstiftning vars huvudsakliga syfte ar att begransa alkoholens
skadeverkningar, till exempel 6verkonsumtion av alkohol och en alltf6r tidig alkoholdebut.
Skyddslag innebir att sociala aspekter ska viga tyngre dn naringspolitiska bedémningar.

Alkohollagen reglerar vad som krivs for att fa silja och servera alkoholdrycker. Serveringsstallet
ska bland annat ha ett kék f6r matlagning och tillhandahalla tillredd mat. Lokalerna ska vara
limpliga ur brandsikerhetssynpunkt. Serveringstillstind far endast meddelas den som ar
ekonomiskt och personligt limplig och har tillrickliga kunskaper 1 alkohollagen.

Serveringstillstind kan nekas dven om de grundlidggande kraven dr uppfyllda om serveringen kan

befaras medfora oligenheter 1 friga om ordning och nykterhet eller sarskild risk f6r manniskors
hilsa.

4 Ansoka om serveringstillstind

Inf6r ansékan om serveringstillstind hjilper vi girna till med information, muntligt via telefon
eller vid ett besok pa plats i er verksamhet, alternativt i forbundets lokaler. Mer information och
anvisningar finns pa férbundets hemsida www.smohf.se. Dir finns ifyllningsbara
ansOkningsblanketter, samt mojlighet till att ansoka om tillstand via e-tjanst. En bekriftelse pa att
en ansOkan inkommit skickas alltid ut och om ansoékan inte dr komplett skickas, inom en vecka,
dven en begiran om komplettering av aktuella handlingar och uppgifter.

I samband med handliggning inhdmtar vi upplysningar och yttranden av olika myndigheter
sasom Polismyndigheten, Skatteverket och vira kollegor inom miljéférbundets hilsoskyddsenhet.
Ibland skickar vi dven remisser till Brandmyndigheten och Kronofogdemyndigheten.

Nir anmailan dr komplett meddelar vi sokanden det. Vi strivar efter att ha sa korta
handligeningstider som mojligt. Handlageningstid raknas frain den dag ansdkan dr komplett till
den dag tillstindet meddelas. Beslut i ans6knings- och anmilningsirenden fattas av tjdnstemin
eller av politiker i ett utskott som behandlar alkohol- och tobaksirenden. Utskottet sammantrader
regelbundet, vilket skapar bra férutsittningar f6r en snabb process. Férbundets servicegaranti
anger en handligeningstid pa sex veckor fran det att anstkan ar komplett, f6r ett stadigvarande
serveringstillstind till allmanheten, men ofta kan det ga snabbare én sa.

Enligt lag ska beslut i ett drende om serveringstillstind fattas inom fyra manader frin det att en
fullstindig ans6kan har inkommit. Handlaggningstiden brukar variera allt fran ndgra veckor for
ett stadigvarande serveringstillstand, till drygt en vecka for ett tillfalligt tillstand.

5 Beddmningsgrunder

5.1 Limplighetskrav

For att fa serveringstillstand krivs att de som ingar i bolaget fyllt 20 ar, eller har férvaltare. De
som bedéms vara personer med ett betydande inflytande 6ver verksamheten ska vara ekonomiskt
och personligt limpliga. I varje drende maste det klarldggas vilka personer som anses ha ett
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betydande inflytande. Det kan rora sig om bolagsmin, styrelseledaméter, deldgare, firmatecknare,
restaurangchef eller finansidrer. Vid limplighetsprévningen granskas dven andra bolag som dessa
personer har inflytande 1.

Vid provningen tillfragas polisen om den personliga limpligheten (vandeln). Polisen kontrollerar
limpligheten genom slagning i brotts- och misstankeregister. Skatteverkets och ibland
Kronofogdemyndighetens yttrande utgor en del 1 bedémningen av den ekonomiska limpligheten.

I samband med den ekonomiska granskningen anvander vi oss dven av ett kreditupplysnings-
foretag, samt granskar handlingar sisom arsredovisningar med mera I drenden dir finansiella
transaktioner ingar genomfors en grundlig undersokning dir flédet av pengar f6ljs.

Vid brottslighet som har anknytning till rérelsen, till exempel narkotikabrott,
trafiknykterhetsbrott, valdsbrott, eller ekonomisk brottslighet, ska minst tre ar forflutit sedan
s6kanden senast begick brott innan serveringstillstind kan komma 1 fraga.

5.2 Kunskaper i alkohollagen

For att fa serveringstillstaind ska den som soker ha tillrickliga kunskaper 1 alkohollagen. Detta kan
enklast visas genom att den sékande genomfoér ett kunskapsprov. Testet, som ir avgiftsbelagt,
bokas och genomférs i férbundets lokaler, efter att anskan skickats in. Om den eller de personer
som ska provas inte klarar provet efter max tre forsok avslas ansokan, oavsett vad den Gvriga
utredningen visar. Observera att kravet pa kunskaper 1 alkohollagen giller under hela den tid som
serveringstillstindet giller. Det innebir att om den person som klarat provet forsvinner ur
bolaget, maste nagon annan skriva kunskapsprovet.

I mindre aktiebolag, handelsbolag och liknande giller kravet att minst halften av de personer som
har betydande inflytande och sjilva dr aktiva i serveringsverksamheten ska klara kunskapsprovet.

I storre foretag, dir dgarna och féretagsledningen inte deltar i den dagliga driften av en
restaurang, ricker det om operativt ansvarig restaurangchef eller motsvarande klarar
kunskapsprovet. Mer information om kunskapsprov finns att lasa pa Folkhilsomyndighetens

hemsida www.folkhalsomyndigheten.se.

5.3 Kok, mat och dryck

Matservering dr ett grundldggande krav f6r bade stadigvarande och tillfilliga serveringstillstind.
For stadigvarande serveringstillstind till allmanheten kravs att det finns ett kok i anslutning till
serveringslokalen dir tillstindshavaren kan laga/tillreda ett varierat utbud av matritter.

Verksamheten ska vara registrerad for livsmedelshantering. Kéksutrustningen ska ha en tillrdcklig
god standard, vilket innebir att vanliga ligenhetsspisar och mikrovagsugnar oftast inte racker till.
Efter klockan 23.00 far matutbudet begrinsas till ett enklare utbud och da kan det till exempel
vara tillrickligt med ritter som virms i mikrovagsugn.

Riktlinjer f6r kék, mat och dryck

Vi gor en helhetsbedémning av standarden pa matutbudet och koket. For ett vanligt
serveringstillstaind fOr restaurang krivs en meny bestdende av flera olika forritter, huvudritter
och efterritter. Koket ska anvindas for att tillaga eller pa annat sitt tillreda maten.

Gatukok, caféer och andra stillen som serverar enklare ritter kan normalt inte beviljas
serveringstillstind. AnsOkningar dir s6kanden avser att paborja serveringen efter klockan 23.00,
for att pd sa sitt kringga kravet pa att behéva servera ett flertal forritter, huvudritter och
efterritter, beviljas inte tillstand.
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For att fa stadigvarande serveringstillstind till slutet sdllskap och vid tillfalliga tillstand ar kraven
ligre, men mat ska alltid kunna serveras.

Den gist som vill ha en alkoholfri dryck ska behandlas likavil som andra gister. Vid forsiljning
av alkoholdrycker ska det darfor alltid finnas alkoholfria alternativ i tillfredsstillande urval och
omfattning.

5.4 Lokal och brandsikerhet

Serveringstillstindet kan gilla hela eller delar av utrymmen bade inom- och utomhus som
tillstandshavaren disponerar. Serveringsstillet ska ha en god allmin standard och tillrickligt
manga sittplatser som mojliggor att gasterna normalt ska kunna bli serverade vid bordet.
Serveringslokalen och avgrinsade utrymmen ska vara 6verblickbara sa att personalen kan
kontrollera vilka gister som far tillgang till alkoholdrycker, samt kan se om det uppstar
olagenheter. Innan vi beviljar serveringstillstaind inspekterar vi alla nya lokaler dar det tidigare inte
funnits nagot tillstand.

Serveringsstillet ska vara lampligt ur brandsikerhetssynpunkt. Sédertérns brandférsvarstorbund
tillfragas alltid nar det 4r friga om nya dgare eller om- och nybyggnation.

Det finns dven moijlighet att anséka om en gemensam serveringsyta. For mera information om
gemensam serveringsyta, se blankett pa hemsidan och kontakta tillstindsenheten.

Riktlinje f6r lokal
For att standarden ska anses godtagbar ska det finnas tillgang till gisttoalett.

6 Villkor

I samband med beslut om tillstind kan olika villkor komma att meddelas. Syftet ar att motverka
alkoholpolitiska skadeverkningar. Villkoren far inte vara generella utan ska bedomas for varje
enskilt fall. Exempel pa villkor kan vara krav pa ordningsvakter, krav pa bordsservering,
utbildningskrav eller hur manga gister man far ha i lokalen.

7 Tillsyn

Tillstaindsenheten utfor yttre, inre och férebyggande tillsyn. Den yttre tillsynen sker pa plats i
verksamheten, ibland tillsammans med polisen, som ocksa ir en tillsynsmyndighet. I vissa fall
sker gemensam tillsyn aven med andra myndigheter. Mer om tillsyn finns att ldsa om i den arligt
upprittade tillsynsplanen.

8 Provnings och tillsynsavgifter

Sodertorns miljo- och hilsoskyddsforbund tar ut en avgift f6r provning av ansokningar och
handliggning av anmailningsirenden, samt en arlig tillsynsavgift. Kommunfullmiktige i respektive
kommun beslutar om gillande avgifter i den arliga taxan. Avgifterna utgar frin alkohollagen,
tobakslagen och lagen om tobaksfria nikotinprodukter och grundas pa sjilvkostnads- och
likstillighetsprincipen. Aktuella prévnings- och tillsynsavgifter framgar pa férbundets hemsida
www.smohf.se.
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9 Serveringstider, stadigvarande tillstand
Bestimmelsen om serveringstider syftar till att motverka problem sasom onykterhet och
oordning pa serveringsstillet.

Enligt det som kallas ”normaltid” pabdrjas serveringen klockan 11.00 och avslutas klockan 01.00.
Forbundet far dock besluta om andra serveringstider. Vid beslut av tiden for servering ska sérskilt
beaktas risken for oligenheter. Om det finns bostider 1 narheten kan serveringstiden behova
avslutas tidigare 4n klockan 01.00. Det kan dven bli aktuellt med senare starttid dn 11.00. Till
exempel vid serveringar i nirheten av skolor, férskolor etcetera med hinsyn till barn och
ungdomar.

Ett serveringsstille ska vara utrymt senast 30 minuter efter serveringstidens utgang.

Riktlinjer f6r stadigvarande serveringstider

Vi behandlar varje ansokan individuellt. Det innebir att ett serveringsstille inte per automatik far
lika lang serveringstid som andra restauranger i samma omrade. Eller, vid dgarskifte, inte lika sent
som tidigare tillstandshavare hade ritt att servera.

Vi tar stor hinsyn till om serveringen kan vara storande for niarboende eller om lokalen ligger 1 ett
omride med ordningsproblem. Om diremot restaurangen ligger pa betryggande avstind fran
bostidder och risken f6r oligenheter och stérningar till nirboende bedéms vara liten kan utékad
serveringstid komma 1 fraga.

Vid beslut om serveringstid ska férbundets hilsoskyddsenhet yttra sig angdende risken for
storning av narboende och polisen ska yttra sig med hansyn till ordningsldget. Vi faster sarskilt
stor vikt vid dessa yttranden vid ans6kning om serveringstider utéver den sa kallade
”normaltiden”.

Serveringstid kan dven komma att meddelas under en prévoperiod, i de fall det 4r svért att avgora
1 forvig om serveringstiden kan medféra oldgenheter ur ordnings-eller nykterhetssynpunkt eller
orsaka narboendestorningar. Vid beslutad provotid ska tillstindshavaren aterkomma med en
ansOkan om stadigvarande utokad serveringstid nir provotiden gatt ut, om sa fortfarande 6nskas.
Inkommer ingen ny ansékan giller grundtiden for serveringstillstindet, frin och med det datum
da provotiden gatt ut.

Riktlinjer f6r serveringstider efter klockan 01.00
For serveringstid efter klockan 01.00 kan sérskilda krav stéllas, som:

e Tillstandshavaren och minst en av den serveringsansvariga personalen ska ha genomgitt
eller genomga utbildning i ansvarsfull alkoholservering (AAS-utbildning) motsvarande
STAD-utbildning eller liknande. Men det dr Onskvirt att all serveringsansvarig personal
genomgar utbildningen.

o Tillstandshavaren, entréviarden och eventuell ordningsvakt samt minst en av de serverings-
ansvariga ska ha genomgatt eller kommer genomga utbildning enligt modellen Krogar mot
Khnark eller annan liknande utbildning, nir sadan utbildning anordnas.

e Verksamheten ska ta fram en skriftlig och tydlig alkohol- och drogpolicy som giller f6r
bide personal och gister.

e Villkor kan komma att meddelas om ordningsvakter i samrad med Polismyndigheten.

e Sen serveringstid medfér i regel utdkad tillsyn.
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10 Tilifalligt serveringstillstand
Tillfalligt tillstind, som pagar under en dag eller under en enstaka tidsperiod, kan s6kas antingen
tor servering till slutet sillskap eller till allmdnheten.

Kraven pa ekonomisk och personlig limplighet giller dven den som soker tillfalligt
serveringstillstind. En férutsittning for att man ska kunna fa ett tillfalligt tillstand dr att man kan
visa kunskap 1 alkohollagen. Férbundet far besluta om undantag fran kravet pa kunskapsprov vid
ansOkan om tillfalligt serveringstillstind till slutet sallskap om ansokan giller ett enstaka tillfélle.

Gisterna ska erbjudas tillredd mat och lokaler for allmanheten ska vara brandsakra.

Riktlinjer for tillfilligt serveringstillstand
Evenemanget ska inte ha som huvudpunkt att servera alkohol, utan alkoholdryckerna ska vara ett
komplement till den mat som serveras i samband med evenemanget.

Tillfalligt serveringstillstind f6r en och samma s6kande kan komma 1 fraga hogst 10 ganger per
ar. Vid fler tillfillen dr det att betrakta som regelbundet dterkommande verksamhet och s6kande
bor da soka stadigvarande tillstand i stillet.

11 Tilifalligt tillstand till allm4dnheten

Tillfalliga serveringstillstand till allmdnheten kan handla om allt ifran stora festivaler till mindre
enstaka evenemang. Remisser skickas till Polismyndigheten, férbundets hilsoskyddsenhet,
Skatteverket och eventuellt. Kronofogdemyndigheten. Beroende pa arrangemangets art och
6vriga omstindigheter kan dven andra myndigheter komma att tillfragas.

Tank pa att:
e tillstind behovs fran polismyndigheten enligt ordningslagen.
e dispositionsritt ska beviljas frin markdgaren/hyresvirden.
e verksamheten kan behova registreras for livsmedelshantering.
e scrveringsytan ska vara Gverblickbar.

e scrveringsytan ska vara tydligt avgrinsad och det ska finnas tillrickligt manga sittplatser.

villkor kan stillas om ordningsvakter, aldersgrins, antal gister och liknande.

Riktlinjer for tillfilligt tillstand till allm4dnheten

Stor aterhallsamhet giller f6r serveringstillstind i samband med alla arrangemang som i huvudsak
riktar sig till ungdomar. Vid provningen gor vi en samlad bedémning av arrangemangets
inriktning och malgrupp.

e Tillstaind beviljas normalt inte senare 4dn till klockan 01.00.
e Minst tre matritter ska erbjudas.
e Det ska finnas tillrickligt antal toaletter for gisterna.

e Maxgrins 2 minader / alternativt max vid 10 tillfillen.
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12 Tillfalligt tillstand till slutet sillskap

Ett slutet sillskap dr en begrinsad krets av personer som har nigon form av gemensamt intresse,
torutom att delta 1 festen. Det kan till exempel vara en vinkrets, anstillda i ett foretag eller
medlemmar 1 en lokal férening. Arrangoren ska i forvag veta vilka gister som kan komma att
delta. Man far inte silja biljetter eller medlemskort vid entrén och inte annonsera om festen mer
an till de inbjudna gisterna. Detta giller alla slags annonser via affischer, tidningar och internet.

Underlag for prévningen av en forening dr till exempel stadgar, verksamhetsberittelse och
styrelseprotokoll. For ett foretag dr underlaget registreringsbevis.

I en forening ar det de ordinarie ledaméterna i styrelsen vars limplighet ska provas. Om styrelsen
ar stor kan det ricka med att ordférande och firmatecknare provas.

Undantag
Undantag fran kravet pa serveringstillstind galler om alla tre punkterna nedan ar uppfyllda:

e scrveringen avser ett enstaka tillfille for ett i f6rvig bestimt antal personer.

e serveringen sker utan vinstintresse och utan annan kostnad for deltagarna én sjilva
kostnaden for ink6p av dryckerna.

e serveringen dger rum i lokaler dir det inte bedrivs yrkesmissig forsiljning av mat,
alkohol- eller lattdrycker.

Riktlinjer for tillfilligt tillstand till slutet sillskap

Gistlista ska kunna visas upp pa begiran. Tillstand beviljas normalt inte lingre 4dn till klockan
01.00.

13 Uteserveringar

Med uteservering avses ett avgransat utrymme utomhus. Det kan till exempel gilla en tridgard,
en altan, del av en trottoar, en terrass eller en balkong. Det viktiga ar att det dr ett klart avgrinsat
utrymme som disponeras av tillstindshavaren.

En uteservering ska dven uppfylla 6vriga krav, sisom markupplatelse, tillstind fran polis-
myndigheten att anvinda offentlig plats dir sa behovs, samt bygglov om sé krévs.

Sittplatser for matgaster ska finnas. Det ska tydligt framga for gisterna vad som ér serveringsyta
och dirmed var de far vistas med alkoholdrycker. Serveringspersonal ska kunna ha uppsikt 6ver
vilka gister som far tillgang till alkoholdrycker samt kunna uppticka om det uppstar oligenheter.

Riktlinjer for tillfilligt uteserveringar
Ytan ska vara vil avgrinsad/markerad med till exempel rep, staket eller planteringar. For att
standarden ska anses godtagbar ska uteserveringen vara tillginglighetsanpassad.

Serveringstiden utomhus avgors med hénsyn till befarade stérningar for nirboende och till
ordningslaget i omradet. Detta ska sirskilt beaktas om det finns planer f6r musikunderhéllning
utomhus.

Servering pa uteserveringar ska normalt avslutas klockan 22.00 om det finns bostader i nirheten
och det finns risk f6r nirboendestérningar.

I de fall da serveringstiden utomhus skiljer sig frin den inomhus, meddelas villkor om sirskild
utrymningstid for uteserveringen, 30 minuter efter det att serveringstiden utomhus upphort.
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Riktlinjer f6r satellitservering

En uteservering ska normalt ligga i nira anslutning till serveringslokalen. Beslut om tillstand f6r
uteservering pa lingre avstand, sa kallad satellitservering, beviljas restriktivt. Satellitservering eller
uteservering som inte kan 6verblickas i sin helhet inifran restaurangen kan komma att férenas
med villkor om fast serveringspersonal pa uteserveringen eller med villkor om bordsservering.

14 Ovriga tillstand

14.1 Catering

Den som bedriver catering for slutna sallskap kan beviljas stadigvarande serveringstillstand, ett sa
kallat cateringtillstind, forutsatt att lokalen dar serveringen dger rum anmials till och godkinns av
Sodertorns miljo- och hilsoskyddsférbund vid varje tillfalle (8 kapitlet 4 § alkohollagen). Den
som bedriver catering ska ha ett eget kék for tillredning av mat och verksamheten ska vara
livsmedelsregistrerad for att fa ett stadigvarande serveringstillstand.

Den som inte har stadigvarande serveringstillstind fOr cateringverksamhet maste anséka om
tillstand for tillfillig servering for slutet séillskap vid varje enskilt tillfille. Dock max 10 ginger/ar.

Riktlinjer f6r catering

En anmilan om cateringservering 1 en lokal som utnyttjas for férsta gingen ska komma in till
torbundet senast 10 arbetsdagar innan tillstillningen ska dga rum. For en lokal som sedan tidigare
ir kind och kontrollerad av forbundet, ricker det om anmilan inkommer samma vecka som
tillstallningen ska aga rum.

14.2 Provsmakning

En tillstandshavare som ska anordna provsmakning for allminheten, ska anmala varje
provsmakningstillfille till f6rbundet.

14.3 Pausservering

Det finns maoijlighet att ge tillstind for servering av starkdl, vin och cider i foajé till teater eller
konsertlokal under paus i forestillningen utan att det stills krav pd matservering.

For mer information om catering, provsmakning och pausservering kontakta Sodertérns miljo-
och hilsoskyddsférbund.

15 Oliagenheter

Serveringstillstind far vigras om det kan befaras medféra oligenheter i friga om ordning och
nykterhet, eller medfora sirskild risk f6r manniskors hilsa. Det kan gilla bade etablering av ett
nytt serveringsstalle, eller utdkad serveringstid f6r befintligt serveringsstille.

Det ska vara moijligt att f6rhindra restaurangetablering med servering av alkoholdrycker i sdrskilt
kinsliga omraden, saisom i nirheten av skolor, ungdomsgardar, platser dir manga ungdomar
brukar samlas eller i omraden med kind missbruksproblematik. En individuell prévning maste
alltid géras med hinsyn till omstindigheterna i det enskilda fallet.

Riktlinjer f6r att forhindra oldgenheter
Stor restriktivitet bor gilla vid etablering eller friga om serveringstider nir det ar:
e risk for nirboendestérningar,
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e isamband med arrangemang och verksamheter som riktas helt eller delvis till barn
och ungdomar eller i sdrskilt kinsliga omraden 1 anslutning till ungdomsmiljGer,

e indrheten av skolor och fritidsgardar samt 1 andra miljoer dir manga ungdomar samlas,
e isamband med idrottsevenemang.

Riktlinjer f6r f6rsiljning av helflaskor med spritdrycker med mera

Det ir inte forenligt med alkohollagens serveringsbestimmelser att servera storre mingder
alkohol till en person eller en grupp dir ansvaret frantas tillstaindshavaren och dennes personal,
som till exempel vid servering av 6lhinkar, helflaskor med spritdrycker eller sa kallade
”shotsbrickor”. Servering av alkoholdrycker ska vara ansvarsfull och praglas av mattfullhet.

Om servering av till exempel helflaskor med spritdrycker férekommer, far dryckerna endast
serveras genom sedvanlig bordsservering. Det betyder att sjilvservering eller sjilvtagning inte far
forekomma. Serveringspersonalen serverar drycken i gisternas glas och limnar inte kvar flaskor
med spritdrycker vid gésternas bord.

16 Den som redan har serveringstillstind

16.1 Information, krégarrdd och utbildningar

Tillstindsenheten anordnar krégartraffar dir nyheter och aktuell information avhandlas.

Skriftlig information skickas vid behov ut angdende lagindringar med mera. Om brister
konstateras vid tillsyn ska tillstindsenheten ge tydlig information om vad som brister.

Utbildning f6r serveringspersonal enligt modellen Ansvarsfull alkobolservering anordnas regelbundet
tillsammans med grannkommunerna.

16.2 Forindringar ska anmilas

Den som har serveringstillstind ska anmila f6érandringar till miljéférbundet. Det kan gilla
forindringar av verksamhetens omfattning, betydande foérandringar av agarférhallandena eller
andra forindringar av betydelse for tillsynen. Man ska ocksa anmila nir verksamheten ska liggas
ned eller om man planerar att ha ett lingre uppehall i verksamheten. Anmilan ska goras 1 f6rvig
eller, om dndringen inte kunnat férutses, utan dréjsmal.

Exempel pd vad som ska anmailas:
e Andrade dgarforhallanden, nya styrelseledamoter, firmatecknare med mera.
° Andring av bolagets eller restaurangens namn, adress och kontaktuppgifter.
e Andrade 6ppettider, ny inriktning, med mera.
e Ombyggnation av lokalen, exempelvis flytt av kok, bar eller minskad serveringsyta
(vid utokad serveringsyta krivs ansokan om andring av serveringstillstindet).

Sodertorns miljo- och hilsoskyddsférbund ska bedéma om nya personer som har betydande
inflytande uppfyller alkohollagens krav pa personlig och ekonomisk limplighet.

16.3 Arlig restaurangrapport

Ink6p och forsiljning av alkoholdrycker 1 verksamheten ska redovisas arligen i en restaurang-
rapport. Redovisning av innevarande ar ska ske senast den forsta mars foljande ar. Vid férsening
pafors en forseningsavgift.
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17 Detaljhandel eller servering av folkol

Innan férsaljning av folkdl far paborjas ska en skriftlig anmalan skickas in till miljoférbundet.
Den som driver detaljhandeln eller serveringen ska uppritta ett egenkontrollprogram och
ansvarar daven for att personalen har nédvandiga kunskaper om vad som giller f6r forsiljningen.
Egenkontrollprogrammet ska bifogas anmalan.

Servering av folkol ska ske med aterhallsamhet och far inte foranleda nagra olagenheter i fraga
om ordning och nykterhet. Folkdl far inte saljas till personer som ar yngre dn 18 ar eller till
personer som ir mirkbart paverkade av alkohol eller andra berusningsmedel. Folkdl far inte siljas
om man misstinker att den kommer att limnas 6ver till annan person som inte fyllt 18 ar. En bra
regel kan vara att fraga alla som ser ut att vara under 25 ar om legitimation.

De krav som alkohollagen anger for forsiljning och servering av folkol dr att det sker i en lokal
som ir livsmedelsregistrerad.

Vid dgarbyte av butiken/restaurangen ska detta anmilas till férbundet da ritten att silja folkol
inte automatiskt foljer med till den nya dgaren. Detsamma giller om butiksdgaren/krogaren inte
lingre vill silja folkol.

Vid férsiljning i detaljhandel maste det siljas mat i butiken.

Vid servering av folkdl maste mat serveras under hela serveringstiden och det ska finnas ett
tillfredsstillande sortiment av lattdrycker.

Riktlinjer f6r f6rsiljning av helflaskor med spritdrycker med mera

Kunden ska i butiken kunna képa en komplett maltid som innehaller bréd, mejerivaror och kylda
eller frysta livsmedel, vilket innebir att butiken maste ha ett brett och varierat sortiment av
matvaror.

Minimikravet vid servering av folkdl kan anses vara uppfyllt om det till exempel serveras varma
smorgasar, varm korv eller hamburgare. Det ska vidare tillhandahallas ett sortiment av lattdrycker
sasom littol, lisk, vatten pa serveringsstillet.

Varje forsaljningsstille bor ha skyltar som upplyser om aldersgriansen for att fa kopa folkol.
Skylten ska synas tydligt och bor vara placerad vid kassan.

En kopia av egenkontrollprogrammet ska finnas pa férsaljningsstillet och kunna visas upp vid
kontroll.
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