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1 SAMMANFATTNING

Verksamheterna inom livsmedelsbranschen i1 Stockholm bestér av anldggningar for
styckning, charktillverkning/rokning, konfektyrtillverkning, beredning av potatis och
rotfrukter och framstillning av produkter med mjolk eller med fetter/oljor. Storst andel av
verksamheterna behandlar animaliska ravaror. De flesta livsmedelsindustrier ligger pé
Slakthusomrédet.

Livsmedelsindustrier dr miljofarlig verksamhet och i rapporten finns en beskrivning om
vad en miljofarlig verksamhet ar och pa vilket sétt verksamheterna kan paverka miljon.

Livsmedelsindustriernas verksamheter bidrar med miljopaverkan genom till exempel
utslapp till vatten och luft, buller, energiférbrukning, transporter, avfall samt kemikalie-
och kdldmedieanvéndning. Den storsta paverkan dr anviandning av kemikalier och energi.
I branschen anvénds ofta stora méngder rengdringskemikalier och det &r vanligt med
mycket energikrdvande processer. Storningarna forekommer i storre eller mindre
omfattning i de olika verksamheterna.

I &r har milj6forvaltningen besdkt 21 livsmedelsanldggningar inom Stockholms stad, se
bilaga 1. De forhéllanden och den miljopéverkan som beskrivs i rapporten géller for
dessa. I arets tillsyn har fokus framst legat pa verksamheternas anvandning av
stddkemikalier. Granskningen har bland annat omfattat vilka produkter som anvénds,
vilka &mnen de innehaller och vilka volymer det handlar om. Stidkemikalierna innehaller
en del miljostorande &mnen sasom klorféreningar och alkylaminoxider. De hoga
hygienkrav som finns inom branschen motiverar forvaltningen att inte uppmana till att
helt sluta anvinda dessa medel. Daremot ska de mest miljofarliga medlen anvéndas i
minsta mojliga mén och arbete for att soka alternativ maste fortsitta.

Det finns stora skillnader i hur langt verksamheterna kommit i arbetet med miljofragor.
En del har ett stort engagemang och ar mycket intresserade och andra anser att det inte
finns sa mycket de kan péverka. Kunskapen hos verksamhetsutévarna om att deras
verksamhet &r en miljofarlig verksamhet 4r inte alltid sa stor, men upplevelsen ér att den
aterigen Okat fran foregdende &r. Verksamheterna har ocksa varit béttre forberedda vid
tillsynsbesoken och i hogre grad ként till vad som férvintas av dem. De har ocksa tagit
till sig forra arets papekanden om brister i kemikalieforteckningar, sdkerhetsdatablad och
kemikalieforvaring.

Det har skett forbattringar inom egenkontrollen av miljéfrdgor. Framforallt har
dokumentation av miljdansvarig och riskbedomning av verksamheten forbéttrats.
Bedomningen ar att den “miljoparm” som forvaltningen borjade dela ut 2011 har varit en
god hjélp inom egenkontrollen av miljofrdgor, frimst for de verksamheter som tidigare
inte fort s& systematiskt arbete inom omradet.

Efter arets ingdende granskning av stidkemikalier bor ett uppfoljande samtal om
respektive verksamhets anvéndning goras vid ndsta besok. Det finns ett fortsatt behov att
ta upp energifragan med effektiviserande atgérder och transportfragan med till exempel
vikten av att stilla krav vid upphandling av transportorer.
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2 MILJOFORVALTNINGENS TILLSYN PA
LIVSMEDELSBRANSCHEN

Miljoforvaltningens tillsyn innebér primért kontroll av att verksamheterna foljer
lagstiftningen. Nér det géller livsmedelsindustrier sa utdvar miljoéforvaltningen tillsyn
over efterlevnad av savil livsmedelslagstiftning som att miljobalkens regler f6ljs. Denna
rapport behandlar tillsynen enligt miljobalken. En viktig del av forvaltningens arbete ar i
detta sammanhang att genom radgivning och information skapa forutséttningar for
verksamheterna att lyckas folja reglerna.

Inom livsmedelsbranschen dr man van vid att miljoforvaltningen utdvar tillsyn enligt
livsmedelslagstiftningen. En del av anldggningarna kontrolleras dock av Livsmedels-
verket. Verksamheterna ténker inte alltid pé att verksamheten dven har en paverkan pa
miljon och ddrmed &r miljofarliga verksamheter. Detta innebér att miljoforvaltningen har
tillsyn dven med avseende pé detta, enligt miljobalken. Tillsynen 6ver miljofarliga
verksambheter ligger pé avdelningen Plan och milj6. Da dven forvaltningens
hilsoskyddsavdelning, via t.ex. kdldmedierapportering, kan komma i kontakt med dessa
foretag ar forvaltningens interna samordning/samarbete speciellt viktig for dessa
verksamhetsutdvare.

Med avseende péa miljofragor far de flesta verksamheter ett planerat tillsynsbesok per ar,
och nagra far ett besok vartannat ar, beroende pa bedomningen av verksamhetens
paverkan pa miljon.

3 LIVSMEDELSINDUSTRIN - MILJOFARLIG
VERKSAMHET

Med miljofarlig verksamhet avses all anvandning av mark, byggnader eller anldggningar
som pa ett eller annat sdtt innebér utslapp till mark, luft, vatten eller annan risk for
olagenhet for méanniskors hilsa eller miljon.

Livsmedelsindustrier har i regel utslépp till luft och vatten och verksamheten riknas som
en miljofarlig verksamhet. Utslapp till luft kan till exempel forekomma i form av lukt
frén tillverkningen eller rokgaser vid angproduktion (oljeférbranning). Vid rengdring av
lokaler och utrustning anvinds vanligen stora méngder rengdringsmedel. Dessa
kemikalier och livsmedelsrester sldpps ut i avloppet. Buller fran transporter, flaktar och
kylanldggningar kan orsaka oldgenhet for ndrmiljon.

Miljobalken lidgger ett ansvar pa den som driver en verksamhet som kan tinkas medfora
olagenheter for méanniskors hélsa eller skada miljon. Som exempel ska verksamhetsut-
Ovaren fortlopande planera och kontrollera verksamheten och att kinna till vilken
paverkan den har pd omgivningen; bdsta mojliga teknik ska anvéndas och man ska
hushélla med ravaror och energi samt utnyttja mojligheterna till ateranvédndning och
atervinning; man ska undvika att anvinda sddana kemiska produkter som kan befaras
medfora risker for ménniskors hélsa eller miljon, om de kan erséttas med sadana
produkter som kan antas vara mindre farliga.
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Vidare stiller miljobalken krav pa verksamhetsutovarens egenkontroll. Miljobalkens
egenkontroll 4r inte samma sak som livsmedelslagstiftningens krav pa egenkontroll.
Egenkontrollen enligt miljobalken &r ett verktyg for att skapa rutiner for att se till att
verksamheten lever upp till balkens krav pa hénsyn till hédlsa och milj6. Egenkontrollens
omfattning anpassas efter verksamheten art.

Naéstan alla foretag som besokts inom livsmedelsindustrin dr anmélningspliktiga enligt
forordningen om miljofarlig verksamhet och hélsoskydd. Av de 21 foretag som besokts
under 2012 omfattas 19 stycken av anmélningsplikt. I och med anmélningsplikten géller,
forutom ovanstdende, att faststdlld och dokumenterad ansvarsférdelning av det
organisatoriska ansvaret for miljofrdgor ska finnas och att man ska ha dokumenterade
rutiner for att kontrollera utrustning och systematiskt undersoka och bedéma risker. Man
ska rapportera driftstorningar som kan ge oldgenheter, samt ha en kemikalieforteckning.

3.1 Livsmedelsindustrins paverkan péa miljén

En verksamhet kan paverka miljon pd manga olika satt. Inom livsmedelsindustrin dr
energianvéndningen och kemikaliehanteringen generellt de omraden som paverkar miljon
mest. Paverkan fran transporter kan i vissa fall vara betydande medan avfallets paverkan
oftast 4&r mindre. Paverkan fran verksamheten kan ibland vara lokal i form av buller och
lukt i ndromrédet. Nedan beskrivs de omrdden som livsmedelsindustrin paverkar mest ur
miljosynpunkt.

3.1.1 Kemikalier

Inom livsmedelsindustrin anvénds ofta stora méngder kemikalier vid rengdring av utrust-
ning samt lokaler och den totala belastningen pé avloppsnitet blir stor. For att {4 en bild
av vilka &mnen som anvinds i livsmedelsanldggningarna valde forvaltningen att fokusera
pa stddkemikalierna i arets tillsyn. Se vidare i avsnitt 4 om stddkemikalier.

Oljor och fetter till maskiner eller truckar anvinder alla verksamheter mer eller mindre.
Trots att det inom branschen sillan anviands négra stora méngder ska utslapp vid till
exempel spill eller lackage undvikas.

Forbranningsolja anvénds vid produktion av anga och uppvéarmning av lokaler. Oljan
forvaras i cistern, inomhus eller utomhus. Vid pafyllning av cisternerna finns risk for
spill. Utslédpp genom ldckage undviker man genom att cisternerna ar invallade.

Vid anvindning av kemikalier dr det viktigt att anvindningen minimeras, att de férvaras
sd att de inte lacker ut i avloppet och att det finns rutiner for hur man hanterar eventuellt
spill och utsléapp. Man ska ocksa se till att man anvénder kemiska produkter som &r sa lite
skadliga for miljon som mdjligt. Man méste hélla sig uppdaterad om vad som finns pé
marknaden och byta ut mot mindre farliga om det finns mdojlighet. Darfor dr det viktigt att
veta vilka kemikalier som anvinds, férbrukade méngder, vilka &mnen de innehaller och
hur farliga dom 4r. Den informationen ska finnas i en kemikalieforteckning dver alla
miérkningspliktiga kemikalier som anvéndes i verksamheten.
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3.1.2 Energianvéndning

Det finns ofta ett flertal energikrdvande processer i livsmedelsanldggningarna. Till
exempel dr kylning och uppvarmning mycket vanligt forekommande béde i processer och
i lokaler. Lokaler for styckning och charktillverkning behdver halla en lag temperatur och
manga typer av livsmedelsprodukter maste forvaras i kyl- och frysrum. Att hélla ratt
temperatur och ha en god isolering ar viktigt.

Vid tillverkning av till exempel mjolkprodukter och konfektyr krédvs uppvérmning i form
av 4nga. Angan leds i rér genom lokalerna och vid virmeforluster fran roren virms
lokalerna upp och méste dé kylas ner. Har dr det viktigt med vl isolerade ror for att
minimera varmeforlusterna.

Sjalva processutrustningen kan ocksa vara stora energislukare. Det &r viktigt att maskiner
inte &r i drift i onddan och att alla system fungerar optimalt. Ett vanligt forekommande
problem brukar vara att tryckluftssystemen lécker sa att aggregaten gar pé och drar energi
i onddan. Engvall & Aug Falk Nya Charkuteri AB har installerat timer pa kompressorn
och Kavli letar efter lackage kontinuerligt och installerade forra aret magnetventiler vid
varje maskin. Foretaget haller ocksé p& med att modernisera sin ostprocess vilket véntas
leda till energibesparing.

For att verksamheterna ska kunna minska sin forbrukning géller att de skaffar sig

kunskap om energianvindningen i sina processer och lokaler och identifierar sina
energitjuvar. For det &r en energikartliggning &r ett bra verktyg. Kartliggningen ger svar
pa hur mycket energi som arligen tillférs och anvinds for att driva foretagets verksamhet,
byggnaderna, interna transporter med mera. Den visar hur energin dr fordelad i olika delar
av anldggningen och vilka kostnaderna ar for energi. Kartliggningen mynnar ut i férslag
till hur man kan energieffektivisera processer och hjélputrustning.

Verksamheter som har en energiforbrukning som overstiger 500 MWh/ar (inklusive
transporter) har mojlighet att fa ekonomisk kompensation om de utfor en energikart-
laggning av sin verksamhet. Stodet, som kallas Energikartidggningscheck, kan sokas fran
Energimyndigheten och ligger pé 50 % av kostnaden eller maximalt 30 000 kr.

Fran energirddgivningen (www.energiradgivningen.se, telefon 08-29 11 29) kan man som
verksamhetsutdvare ocksé fi kostnadsfri och opartisk energiradgivning vilket
miljoforvaltningen rekommenderar att man utnyttjar.

Behovet att utfora energikartldggning, samt att minska sin energiforbrukning, skiljer sig
naturligtvis frén en verksamhet till en annan. De med hdgst energianvandning har storst
behov och mest att vinna ekonomiskt pé att spara energi. Men &ven en mindre anvénd-
ning kan dolja onddig energiforbrukning vilket kan vara svart att fa kinnedom om utan
att utfora en kartlaggning av verksamheten.

Miljoforvaltningen har fortsatt att diskutera energifrdgor och intresset ér generellt sett
fortfarande stort hos de flesta verksamheter och kunskapen bedoms ha okat.
Johanneshovs Potatis AB har gjort flera investeringar, bl.a. installerat bergvérme, arbetar
med att byta ut dldre elmotorer och har bytt ut fem kylkompressorer mot en. Kavli har
utfort en utredning av diskprocessen for att se om den kunde effektiviseras. Utredningen
visade att ett steg med hett vatten kunde tas bort, vilket gav en energibesparing.


http://www.energiradgivningen.se/
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Forvaltningens sammantagna bedomning ar att branschens foretag nu dr vdl medvetna om
energifragans vikt och ocksé, utifrdn de mojligheter som finns, arbetar aktivt med fragan.

De verksamheter som ligger pa Slakthusomradet har dock angett att man inte planerar att
investera for att né ytterligare forbattringar pa grund av stor ovisshet om hur lange de kan
ligga kvar i sina nuvarande lokaler.

3.1.3 Transporter

Behovet av transporter varierar i branschen frén ett par i veckan upp emot 25 per dag fran
och till verksamheten.

Det ér vanligt att foretaget anlitar en eller flera olika externa transportorer for transport
till kund. Fa stiller nagra direkta miljokrav vid upphandling men den ekonomiska
aspekten hinger ihop med miljoaspekten och da &r det naturligt att man ser till bland
annat effektiva transportvigar, samkorning och optimering av lasten. Men éven andra
krav, som till exempel ecodriving och brénsleval, borde kunna stéllas i hogre grad inom
branschen. Forvaltningen kan notera att det dndé finns exempel dér transportfragan
aktualiserats. Foretaget Kvalitetskott har en policy att varor och tjénster ska vara
miljoklassade och man anvéander sig av en leverantérsbedomningsblankett och
transportforsédkran som bl.a. innehaller fragor kring miljo.

Det forekommer ocksé att kunden star for transporten frén tillverkaren, till exempel nér
varor hamtas och kors till ett centrallager. Ravaran levereras ofta i fordon som
leverantoren sjdlva ansvarar for, och da anser verksamhetsutovaren att de har liten
radighet vid val av transportorer.

Négra fa foretag har egna bilar och skoéter transporter till kund sjdlva. D& har man som
verksamhetsutdvare radighet att styra dver till exempel val av fordon, kdrsitt och
transportvagar.

Andra atgérder for att minska pa antalet transporter kan till exempel vara att halla ett
storre lager. I de fall det &r mojligt kan man ta emot storre mangder révara vid varje
leverans sa att man héller antalet transporter nere eller att man levererar den férdiga
produkten i storre kvantiteter men mer sillan. Sa gor till exempel Nacka Kottprodukter
AB. Johanneshovs Potatis AB har visat exempel p& hur man kan utnyttja befintliga
transporter effektivt. De planerar in transporter nér det &r 14gtrafik, 14ter samma bil som
kommer med leveranser till verksamheten ta avfall med pa tillbakaviagen, samt anvénder
sig av narproducerad révara.

For de verksamheter som ligger pé Slakthusomréadet géller i stort att &kerier anlitas och
samordning av transporter fran flera verksamheter kan goras pa grund av
verksamheternas nérhet till varandra. For dessa verksamheter finns alltsé en direkt
mdjlighet till samordningsvinster som leder till effektivare transporter.

3.1.4 Avfadll

Det farliga avfall som uppkommer frén livsmedelsindustrier &dr for de flesta endast
kontorsmateriel typ batterier, glddlampor, lysror, toners och ndgon enstaka uttjant
elektrisk apparat. Verksamhetsutdvarna kéanner vél till att detta &r farligt avfall och
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sorterar ut det som farligt avfall. De som ligger i Slakthusomradet har en gemensam
miljostuga dit verksamheterna ldmnar in sitt avfall av den hér sorten.

Eventuell spillolja fran maskiner ska tas om hand som farligt avfall. De flesta verk-
samheter anvénder sig av ett externt foretag som skoter servicen och tar med sig avfallet
ifrén platsen. De som skoter servicen internt kénner till att spilloljan ska tas om hand
som farligt avfall. Trasor indrinkta med 16sningsmedel som anvinds for rengdring av
maskiner ska ocksa tas om hand som farligt avfall. Rengoring pé det séttet forekommer
inte sd ofta inom den hér branschen.

Emballage sasom wellpapp och plast dr vanliga avfallsslag inom branschen. For att
minimera mingderna kan man se dver hur rdvaran ér paketerad vid leverans. Kanske ar
det mojligt att fa produkten levererad i storre forpackningar eller en annan typ av
emballage, som till exempel gér att dteranvinda sdsom backar med pantsystem.

For nagra verksamheter uppstér stora méngder produktionsrester som méste kasseras. Det
bésta dr dé att det pa nagot sitt kommer till anvéndning, till exempel for framstéllning av
gas eller kompostjord. Som exempel skickar Foodmark Sweden AB sina produktions-
rester till SYVAB som separerar ur plasten och rotar den biologiska produkten for
biogasproduktion. Kavlis rester av till exempel mjukost gér till Ragnsells anldggning
Hogbytorp for kompostering. Fiskrens fran Bergfalk & Co AB skickas till Sofielund for
biogastillverkning. Johanneshovs Potatis AB skickar sina skal av potatis och rotfrukter till
Stockholm Vatten for biogasframstéllning.

3.1.5 Koéldmedier

Ko6ldmedier anvénds bland annat i luftkonditioneringsanldggningar, kylskap, frysar och
varmepumpar. Ett stort antal &mnen kan anvéndas som kdldmedium. Vissa koldmedier
har en negativ miljopaverkan genom att de bryter ner ozonskiktet och fungerar som
vaxthusgaser.

Det finns miljovénligare alternativ &n fluorerade viaxthusgaser (HCFC och HFC) t.ex.
koldioxid som kan 6verviga vid val av k6ldmedium i anldggningarna.

Den som bedriver en yrkesmissig verksamhet och har en anldggning med HCFC eller
HFC koéldmedia maste folja ett antal regler om bland annat installation, lickagekontroll
och rapportering. Man maste kontrollera och rapportera till miljoférvaltningen om man
har en anldggning med kéldmedier pa sammanlagt 10 kg eller mer. Aggregat under 3 kg
raknas inte med. For de flesta verksamheter inom slakthusomrédet &r det fastighetsdgaren
som ansvarar for kylaggregaten och dérfor de som skoter utrustning och rapportering.
Rapporteringen fran samtliga verksamheter fungerar vil.

4 ARETS TILLSYN

I tillsynen av livsmedelsindustrierna ingar inspektioner av verksamheterna, handlédggning
av anmdlningar om ny verksamhet, eventuell klagomalshantering, administrativa
uppgifter och fragestillningar fran verksamhetsutovare. De senaste aren har varje ar ett
eller flera fokusomréden valts ut for att granskas sérskilt ingdende. Det ér ett bra sétt att fa
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en bild 6ver hur det ser ut for branschen generellt. Olikheter mellan verksamheternas art
kommer ocksa fram och man kan dra nytta av att lira av andra.

Av alla de olika faktorerna som bidrar till miljopéverkan inom branschen har arets tillsyn
fokuserat p& verksamheternas anvindning av stidkemikalier. Vid besoket gjordes ocksa
en uppfoljning av om verksamheterna har borjat anvdnda och haft nytta av ”miljoparmen”
som forvaltningen borjade dela ut vid foregéende ars besok. Tre handldggare har deltagit i
arets tillsyn.

I arets tillsyn anvéndes tva checklistor, en for de allménna fragorna angéende foretagets
miljoarbete, bilaga 2, och en med fragor om stddkemikalier och stidning, bilaga 3. Syftet
med checklistorna &r att underlétta besoket och engagera verksamheterna i miljofragorna
genom att diskutera pa vilka sitt just deras verksamhet paverkar miljon. Checklistorna
skickades alltid ut innan besoket for att ge verksamheterna mojlighet att forbereda sig.

Vid varje inspektion gicks verksamheten igenom med avseende pa respektive punkt pa
checklistan och eventuella forandringar fran foregdende &r. Gemensamt diskuterades
verksamhetens syn pa sin miljopaverkan och mdjligheter samt eventuella svarigheter att
paverka i positiv riktning. Forvaltningen gick ocksa igenom checklistan for
stdidkemikalier och bad om att fa kopior pé sékerhetsdatablad for alla stidkemikalier. Vid
besoken gick vi dven ut 1 produktionen och inspekterade bland annat férvaring for
kemikalier samt avfall och eventuella brister papekades. Efter inspektionen skickades
sedan en sammanfattande skrivelse med en bedomning av hur foretagets egenkontroll
fungerar och eventuella brister som framkommit.

Varje ar sammanstélls en rapport (denna rapport) som beskriver arets miljotillsyn inom
livsmedelsbranschen. Rapporten riktar sig till branschen och delges alla
verksamhetsutdvare efter att ha presenterats i miljo- och hilsoskyddsndmnden.

Alla som fatt besok av forvaltningen kommer att fa en digital enkét skickad till sig
angdende hur de tycker att miljoforvaltningens tillsyn dr. Enkétsvaren dr en hjélp for att
mdjligen kunna forbéttra tillsynen inom omrédet.

4.1 Stadkemikalier - arets fokusomrade

4.1.1 Ingéende é&émnen

Genomgangen av de sékerhetsdatablad som samlats in frin verksamheterna visar att
innehallet i de stidkemikalier som anvénds &r i stora drag lika. Uppgifter har dven tagits
in fran de foretag som inte besokts under aret. Ménga av produkterna dr alkaliska, det vill
sdga basiska och ér klassade som fritande med farokod C. Manga produkter &r ocksé
klorbaserade. Det finns ett par ingdende &mnen som dr klassade som miljofarliga och som
ar aterkommande i sdkerhetsdatabladen. Forvaltningen har valt att titta pa de ingdende
amnena och diskuterat med Stockholm Vatten AB om det finns ndgra &mnen som bor
undvikas.

Hypoklorit, oftast natriumhypoklorit, anvénds i t.ex. desinfektionsmedel och &r mycket
giftigt for vattenlevande organismer. I avloppsvatten reduceras hypoklorit av organiska
dmnen och bildar klororganiska foéreningar innan det nar reningsverken. Hypoklorit kan
ocksa bilda giftiga klorgaser i kontakt med syre. Triklorincyanursyra anvinds ocksa
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som desinfektionsmedel. Den bildar hypoklorit i kontakt med vatten. Kvartiira
ammoniumféreningar &r katjontensider som ocksa kan anvindas som
desinfektionsmedel. Dessa &r inte sa bra, for reningsverken klarar inte av att ta hand om
alla dessa foreningar och de kommer ddrmed passera reningsverket och hamna i slammet.
Alkylaminoxider tillhor de tensider som ér klassade som miljofarliga. Det gor ocksé
bensalkonklorid som med sin bensenring ar sémre ur miljosynpunkt &n kedjeformiga
foreningar.

4.1.2 Egen eller extern stédning

Av verksamheterna dr det tolv stycken som anlitar extern stddning och elva som skoter
sin stddning sjélv. D4 man anlitar stddning ar det vanligt att stadforetaget &ven hanterar
kemikalierna och att det endast finns mindre mangder kemikalier lagrat hos verksam-
heten. Trots detta ar det verksamhetsutdvaren som har ansvar 6ver de kemikalier som
anvénds i verksamheten. Detta innebér ocksa att ansvaret for att se 6ver om man kan byta
nagra &mnen mot mer miljovianliga, eller minska anvandningen av de mest miljofarliga,
ligger pé verksamhetsutdvaren.

4.1.3  Arsférbrukning och antal stadkemikalier

Arsforbrukningen av stidkemikalier har mycket stor spridning och ligger mellan 15 och
over 30 000 liter. Vanligen ligger forbrukningen pé négra tusental kg eller liter
koncentrat. For en verksamhet som har egen reningsanldggning tillkommer kemikalier for
denna med 32 000kg per ar. Uppgift om arsférbrukning har erhallits fran 83 % av
verksamheterna. Antalet produkter som anvinds varierar mellan tva och tio stycken.

4.1.4 Produktvalsprincipen

Pé fragan om man bytt ut kemikalier enligt produktvalsprincipen kunde inga aktuella
exempel ges. En del angav att man byter kemikalieleverantor ibland, eller att man
regelbundet frgar efter nya medel, men de flesta svarade att man inte bytt ut kemikalier
eftersom det inte finns fullgoda alternativ. Sven P Matkompaniet AB har ett miljomaél
som avser att anvindandet av klorerade stidkemikalier ska minskas. En annan verk-
samhet, Foodmark Sweden AB, arbetar aktivt for att halla nere anvdndningen av
kemikalier och har ett nyckeltal for méngd kemikalier per fardig produkt.

4.1.5 Kemikalieférteckning och séikerhetsdatablad

Verksamheterna har generellt haft god ordning pa sékerhetsdatabladen. I enstaka fall har
det funnits sidkerhetsdatablad dven for kemikalier man léngre inte anvénder. Vad giller
kemikalieforteckningar upplevs deras kvalitet ha 6kat, t.ex. har fem anldggningar
forteckning pa dmnesniva (se Bilaga 1).

4.1.6 Diskussion

Hygienkraven ar hogt stdllda inom livsmedelsbranschen. Generellt sett kan det inte
begiras att verksamheterna maste begrénsa anviandningen av de ingdende &mnen som
finns i de genomganga stidkemikalierna. Det dr ddremot viktigt att verksamhetsutdvare
kontinuerligt ser 6ver hur de anvénder produkterna, och att de mest miljofarliga anvénds i
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minsta mojliga man. De kan till exempel se 6ver om de anvinder onddigt starka
kemikalier pd vissa ytor som inte kriver samma hoga hygienkrav eller om de kan 6ka
rengdringen rent mekaniskt. I vissa fall kan rengéring med vatten vara tillrdcklig. For
reningsverken och den yttre miljon ar alkoholbaserade desinfektionsmedel som etanol
och isopropanol de bista alternativen.

Att f6lja sin arliga forbrukning av stadkemikalier dr ett sétt att {4 storre insyn i sin
verksamhets miljopaverkan. Detta giller kanske speciellt de foretag som anlitar externa
stadfirmor och inte skoter inkdp av kemikalierna sjdlva. Att fortsétta arbete med utbyte
enligt produktvalsprincipen dr ocksé viktigt. S& langt som mojligt ska verksamheter
strdva efter att anvdnda kemikalier som har sa & miljostérande egenskaper som mojligt.
Detta kan de till exempel ta upp med sin kemikalieleverantdr atminstone en géng per éar.

4.2 Slutsats

Det finns stora skillnader i hur ldngt verksamheterna kommit i arbetet med miljofragor.
Det ér ocksé stora skillnader i intresset for miljéfragor och i engagemanget. Vissa anser
att det saknas utrymme i tid och ekonomi for att jobba med dessa fragor och en del har ett
stort engagemang och dr mycket intresserade. Kunskapen om att deras verksamhet ar en
miljofarlig verksamhet upplevs ha dkat fran foregdende &r. Verksamheterna har ocksa
varit battre forberedda vid tillsynsbesdken och i hogre grad ként till vad som forvintas av
dem. "Miljoparmen” som borjade delas ut vid foregaende érs besdk var uppskattad av
flera verksamheter. Den har fungerat som en hjélp for frimst de verksamheter som
tidigare inte fort sé systematiskt arbete inom omradet.

De stddkemikalier som anvinds i verksamheterna innehaller en del miljopaverkande
amnen som till exempel klorforeningar och alkylaminoxider. Hygienkraven &r dock hoga
i branschen och forvaltningen ser det varken mojligt eller nédvandigt att uppmana
verksamheterna att helt sluta anvéindningen av dessa foreningar. Daremot har
verksamhetsutdvare en skyldighet att strdva efter att anvdnda s& miljovinliga medel som
mdjligt och att regelbundet underséka om det finns miljovénligare alternativ. Det finns
ocksa en skyldighet att hushalla med resurser vilket till exempel innebér att inte mer
kemikalier 4n vad som dr nodvéndigt ska anvindas.

Att borja folja sin arsforbrukning av stadkemikalier &r ett bra forsta steg for de som inte
varit sd insatta i sin anvdndning. Man kan ocksa gora som ett par foretag redan gor idag —
arbeta aktivt for att hélla ned sin forbrukning och sitta upp miljomal for att minska sin
forbrukning av de mest miljostorande medlen.

Vid kommande besok ér det lampligt att fora en uppfoljande diskussion kring
verksamheternas anvandning av stddkemikalier. Da kan information ges om vilka &mnen
de ska forsdka minska anvandningen av, till exempel &mnen som &r klassade som
miljofarliga och har farokod N.

For den kommande tillsynen finns ett fortsatt behov att ta upp bade energifrdgan och

transportfragan. Bada fragorna har en ekonomisk drivkraft dar det fort l6nar sig ekono-
miskt att effektivisera och vara sparsam. Viljan och mojligheten att gora storre fordand-
ringar som medfor investeringar dr dock starkt begrénsade for flera av verksamheterna
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som idag ligger pa Slakthusomradet (15 av 24) pa grund av trolig flytt av verksamheterna
inom de ndrmaste aren.
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5 BILAGA 1

5.1

Tabell 6ver verksamheter

Antal
Typ av Egen stiadning/ | Utbyte av kemikalier stidkemikalier, f;'t‘:'

Foretag Omrade | verksamhet stadfirma Produktvalsprincipen arsforbrukning | datablad | Kemikalieférteckning | Ovrigt

Slakthus- | Bearbetning av fisk | Egen dagligen, Nej. Forsok med miljovanligare | 5 kemikalier, tot Siktar pa att inleda arbete med
Bergfalk & Co AB omradet | m.m. externt storstad medel har gjorts. 1400 liter Ja Nej miljocertifiering 2013.

Redan utbytta. Mindre

Slakthus- | Bearbetning av miljoskadliga gar ej p.g.a. jast- | 4 kemikalier, tot
Engvall & Aug Falk | omradet | kott Extern och svamptillvaxt. 2700kg Ja Ja, ej helt uppdaterad

Slakthus- | Rokning av Byte av leverantér med jamna | 4 kemikalier, tot
Gudruns AB omradet | kéttprodukter Egen mellanrum. 7750kg Ja Ja

Slakthus- | Bearbetning av 3 kemikalier, tot
KA Kott AB omradet | kott Egen Sker ibland. 2200kg Ja Ja

Slakthus- | Bearbetning av 2 kemikalier, tot
KMK AB omradet | kott Extern Nej 1300 liter Ja Ja

Arbetar for miljocertifiering 2013.
9 kemikalier, osdker Ska beskriva kemikaliearbetet,

Slakthus- | Bearbetning av arsforbrukning tot Ja, arsforbrukning saknas bl.a. ta fram faroanalys och
Kvalitetskott AB omradet kott Extern Nej minst 2800kg Ja? delvis riskmatris.
Martenssons
Partihandel AB Slakthus- | Bearbetning av
(417) omradet | kott Extern Nej 1 kemikalie, 625 kg | Ja Ja
Martenssons
Partihandel AB Slakthus- | Bearbetning av Utbyte klor mot tensid inte 5 kemikalier, tot
(481) omradet | kott Extern mojligt i dagslaget 3600 kg Ja Ja
Olle Nyberg Chark | Slakthus- | Bearbetning av Nyligen bytt stadféretag, ej 7 kemikalier, tot
AB omradet | kott Extern diskuterat utbyte an. 5900 kg Ja Ja
Primefood Slakthus- | Bearbetning av 2 kemikalier, tot 615
Produktion AB omradet | kott Extern Nej kg Ja Ja, enkel
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Krav att inkop av kem ska

6 kemikalier, tot

Ja, pa dmnesniva. Kommer

Svenskt Butikskott | Slakthus- | Bearbetning av overensstamma med 5210 kg (géller for anvanda iChemistry
AB (504) omradet | kott Extern produktvalsprincipen. alla tre anl.) Ja (databas).
Krav att inkop av kem ska Ja, pa dmnesniva. Kommer
Svenskt Butikskott | Slakthus- | Rokning av overensstdamma med anvdnda iChemistry
AB (528) omradet | kéttprodukter Extern produktvalsprincipen. Se ovan. Ja (databas).
Krav att ink6p av kem ska Ja, pa @mnesniva. Kommer
Svenskt Butikskott | Slakthus- | Bearbetning av overensstamma med anvdnda iChemistry
AB (593) omradet | kott Extern produktvalsprincipen. Se ovan. Ja (databas). Anlaggning nedlagd under aret.
4 kemikalier. Ej
Servicestyckarnai | Slakthus- [ Bearbetning av Extern (egen vid uppgift om
Johanneshov AB omradet | kott omstadning) Soker passande medel. arsforbrukning. Ja Nej
Sven P. Slakthus- | Bearbetning av 9 kemikalier, tot Miljomal att minska anvdandande
Matkompaniet omradet | kott Extern Arbete pagar. 6250 kg. Ja Ja, pa amnesniva. av klorerade rengéringsmedel.
Utredning av diskprocessen
Ca 10 kemikalier. Tot visade att hetvatten kunde tas
Kavli Alvsjo Mjukosttillverkning | Egen Nej 3200kg, 30 000 liter. | Ja Ja (Intersolia databas) bort i ett steg.
Johanneshovs Alvsjo 2 kemikalier, osaker Stor utrensning av gamla
Potatis AB ind.omr. Potatisskaleri m.m. | Egen Ja mangd Ja, delvis kemikalier har gjorts.
4 kemikalier. Ej
Nacka Bearbetning av Nya kemikalier, ny leverantor uppgift om
Koéttprodukter AB | Alvsjd kott Egen sedan mars -12. arsforbrukning. Ja Ja, men ej uppdaterad.
Rokning av 2 kemikalier. Ca 10- Ej aktuellt p.g.a. liten
Bromma Chark AB | Bromma | kottprodukter Egen Nej 15 liter. Ja kemikaliemangd.
Ca 100 ravaror (aromer) finns
4 kemikalier. Ej ocksa i kemikalieférteckningen.
Ingredienser till uppgift om Verksamheten i Stockholm laggs
Aromatic AB Grondal bageriindustrin Egen Nej arsforbrukning. Ja Ja (I ledningssystemet) ned under 2013.
Produktionen: 5
kemikalier, totalt
6000kg. Arbetar aktivt for att halla nere
Kommer att byta ut en Reningsverk: 4 forbrukningen av kem, har
Lunda Majonnéasbaserade kemikalie for att den inte &r kemikalier, tot nyckeltal fér mangd kem/fardig
Foodmark AB ind.omr. sallader m.m. Egen tillrackligt bra. 32000kg. Ja Ja produkt.
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Ca 10 kemikalier

Konfektyrfabriken | Skarp- (aven kontorsdel),

Aroma AB nack Godistillverkning Egen Nej totalt ca 285kg. Ja Ja, pa dmnesniva.

Svenska

Smakupplevelser | Vinsta 5 kemikalier, tot Ny verksamhet, start 2012.
AB ind.omr. Sastillverkning Egen Nej 2700 liter Ja Ja Uppskattad arsférbrukning.
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6 BILAGA 2

6.1  Checklista fér milj
livsmedelsindustrin

Foretag

Adress
Fastighet
Fastighetsiigare

tillsyn inom

Org.nr
Kod enligt FMH-bilagan
Kontaktperson

Verksamhetens inriktning och omfattning

Lokalisering O i bostadshus O i industriomrade
Utslapp till:

Luft Lo Gaser 0o Lukt Co Stoft
Vatten [JO Processvatten o Skurvatten 0o
Verksamhet utomhus

Reningsatgarder: (.ex. fettavskiljare)

Kemikalier

Kemikalieforteckning 0o ja O nej
Sakerhetsdatablad 0O ja, aktuella O
nej/inaktuella frén:

Utbyte mot mindre miljofarliga

kemikalier enligt

produktvalsprincipen? Ooja [0 nej
Kemikalier lagras i (O lokal (o sdrskilt
utrymme

Finns golvbrunn? (o ja [0 nej
Finns invallning? [Joja [0 nej
Farligt avfall

Typ av avfall Mingd/ar Transportor Slutbehandlare
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Forvaring: O Last utrymme O Golvbrunn O Invallning 0O Véderskyddat
Klassning/Markning O ja [0 nej
Transportdokument Ooja 0O nej
Anmélan egen transport 0o ja 0O nej
Kvicksilver i métinstrument? 0o ja 70 nej

Avfall

Sortering: O Tra O Plast O Metall O Glas O Brédnnbart O Deponi

Atervinning/ateranvindning: (dteranvinda emballage, restprodukt till rétning etc.)

Energi
Bokforing av energianvindning? o Manadsvis o Arsvis 0O Nej

Planerade besparande atgirder har utforts? (1o Ja o Delvis [ o Nej

Nasta ar ska foljande goras:

Energiforbrukning foregaende ar: (kWh)

Cisterner
Aterkommande kontroll? O Pakorningsskydd O Invallning

Koldmedier
Koéldmedier, typ och méngd:
Aterkommande kontroll Oo >3kg 0O > 10kg rapportkrav

Buller
Klagomal/atgirder?

Transporter
Egna fordon, st: Miljobil, st:

Exempel pé effektivisering av era transporter?

Externa transportorer, st:

Miljokrav vid
upphandling:
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Egenkontroll
1. Vem har ansvar for miljéfragor? Ska finnas dokumenterat. (Ja/Nej)

2. Finns rutiner for fortlopande kontroll av utrustning for drift och kontroll?
Drift: t ex larm, invallning, skyddsatgdrder.
Kontroll: t ex utsldpp till luft och vatten, buller.

3. Riskbedomning — vilka risker finns? (Ja, dokumenterat / Ja, ej dokumenterat /
Delvis / Nej)

4. Kemikalielista — namn, férbrukad mangd, farlighet (Ja, dokumenterat / Delvis /
Nej)

5. Meddela miljoforvaltningen vid olyckor!
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7 BILAGA 3

7.1 Checklista for stadkemikalier 2012

Checklista: Stdadkemikalier i livsmedelsindustrin 2012.

Produktnamn, tillverkare: Arsforbrukning:

Egen stidning

Extern stidning av: (s«idfirma)

Inkop av stidkemikalier gors av? (fsretaget/stiidfirman?)

Av vem koper ni stidkemikalierna? (ieverantir/siidfirman?)

Utbyte mot mindre miljopaverkande kemikalier enligt

produktvalsprincipen?(exempel, svirigheter?)

Kemikalieforteckning finns: O ja O nej

Sédkerhetsdatablad finns: O ja, aktuella O
nej/inaktuella fran:

Ovriga kemikalier/annat:
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