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Ta fram en strategi sa att fler skolor kan
laga mat i det egna kéket

Svar pa remiss fran kommunstyrelsen (322-703/2010)

Forvaltningens forslag till beslut
Forvaltningen foreslar utbildningsndmnden besluta f6ljande

Som svar pa remissen 6verlimnas forvaltningens tjansteutlatande.

Thomas Persson Hakan Edman
Direktor Avdelningschef
Sammanfattning

I en skrivelse till kommunstyrelsen skriver Yvonne Ruwaida (mp) om att vilja
skapa bra forutséttningar for de kommunala koken att laga god och hédlsosam mat,
helst pa plats 1 den egna verksamheten. Vidare foreslés att Stockholms stad ska ta
fram en strategi for att underldtta for de verksamheter som vill bygga om till
tillagningskok.

Utbildningsforvaltningens uppfattning ar att det i1 enlighet med skrivelsens
intentioner nu har paborjats ett aktivt arbete for att skapa bra forutséttningar for de
kommunala skolkdken att laga god och hédlsosam mat. Férvaltningen forordar
ddremot ingen gemensam strategi for hela Stockholms stad di en sadan riskerar
begrinsa utbildningsndimndens mojligheter till egna prioriteringar.
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Bakgrund

I en skrivelse till kommunstyrelsen skriver Yvonne Ruwaida (mp) om att vilja
skapa bra forutséttningar for de kommunala koken att laga god och hdlsosam mat,
helst pa plats i den egna verksamheten. Vidare foreslas att Stockholms stad ska ta
fram en strategi for att underlitta for de verksamheter som vill bygga om till
tillagningskok.

Arendets beredning

Arendet har handlagts av utbildningsférvaltningens grundskoleavdelning i
samverkan med kostfunktionen vid skolstdd, uppdragsavdelningen.

Férvaltningens synpunkter och férslag

Utbildningsforvaltningen har idag ca 70 tillagningskok och ungefar 32 stycken
mottagningskok inom den kommunala grundskolan 1 Stockholms stad.
Grundskolorna handlar i dagslaget livsmedel till ett viarde av ca 90 miljoner. Totalt
inom Utbildningsforvaltningens grundskolor tillagas ca 87 000 portioner, sedan
tillkommer serveringen av frukost och mellanmal.

Innehallet i den mat som tillagas och serveras inom skolorna idag har skiftande
kvalitet. En bidragande orsak ar skiftande kompetens inom omraden som
néringsldra, matlagningskunskaper och livsmedelshygien.
Utbildningsforvaltningen har déarfor vidtagit och kommer att vidta ytterligare
kompetenshojande dtgirder for att ge forutséttningar for koken att laga god och
hilsosam mat. Forvaltningen har frdn och med 2009 inréttat en kostfunktion som
arbetar rddgivande och som erbjuder savél utbildningar och erfarenhetsutbyte.
Malséttningen ér att skapa en hdg och jamn kvalitet pd méltidsverksamheten inom
Stockholms stads grundskolor. Utbildningsforvaltningen planerar ocksé att ta fram
en kostpolicy for Stockholms stads grundskolors maltider. Samtidigt kommer den
nya skollagen att stdllas krav pd néringsriktiga skolmaltider, vilket innebér att alla
maltider som serveras skall vara niringsberdknade. Lagstiftningen kommer dock
endast att reglera naringsinnehallet. Skolmaltiden innehéller minga fler delar 4n
bara nédringen.

Kokets fysiska forutsdttningar avgor vilken beredning om &r mdjligt att gora i
skolans egna kok. Den tydligaste grinsen gar mellan tillagningskok och
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mottagningskok. Forvaltningen delar uppfattningen att tillagningskok ger
forutséttningar for hogre kvalitet. Tillagningskdken har ocksé léttare &n
mottagningskdken att locka kvalificerad personal. I samband med
ombyggnadsprojekt for mottagningskok ar det naturligt att prova om koket ska
stdllas om till tillagning. Faktorer att ta hinsyn till i en sddan bedomning ar
exempelvis antalet portioner och kokets fysiska forutséttningar.
Ombyggnadsprojekt initieras i samband med fastighetsdgarens underhallsprojekt
eller behov av verksamhetsanpassningar for att exempelvis komma tillrdtta med
brister i logistik eller kokens funktion. Tungarbetade kok som exempelvis saknar
diskinldmning eller funderande floden ar angeldgna ombyggnadsprojekt for att
forbéttra arbetsmiljon. I dagsldget dr behovet av sévil verksamhetsanpassningar
som underhallsinsatser omfattande.

Utbildningsforvaltningens uppfattning ar att det i enlighet med skrivelsens
intentioner nu har paborjats ett aktivt arbete for att skapa bra forutséttningar for de
kommunala skolkdken att laga god och hédlsosam mat. Forvaltningen forordar
ddremot ingen gemensam strategi for hela Stockholms stad di en sadan riskerar
begrinsa utbildningsndmndens mojligheter till egna prioriteringar.

I skrivelsen kommenteras Katarina Norra skolas dnskemal om omstéllning frén
mottagningskak till tillagningskdk. Skolans maskinella utrustningen har delvis
anpassats till tillagningskok. Det som kvarstar &r ombyggnation av ventilationen
for att mojliggora montering av kokgrytor. Da varken underhall eller kokets
standard 1 Ovrigt stiller krav pd byggnadsétgdrder sa var det initiala
stillningstagandet att inte bygga om koket. Forvaltningen beslutade ddremot under
2008 att stélla om koket till tillagningskok, men att férsdka finna en enklare
byggnadsteknisk 16sning dn den da offererade. Inriktningen &r nu att undvika den
relativt omfattande haltagningen fran kéllare till tak och istillet nyttja befintlig
skorstensstock. Offert forvéntas av sisab under augusti 2010.
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STOCKHOLMS STAD
Kommunatyralsen
KFME Haoal
Blrivelse tlll kommunstyrelsen Tink 2010 ~03- 24 .
Cne: 324 - F03 Jdolo
Tl Bie

Ta fram en stvatepi i fer slolor kan loga mat i det egna kitlet

Idag vill allt fler skolor laga maten ph plats, det verkar ske ett trendskifte frin uppvirmningshkk till
tillagningsktle. Platslagad mat &r en friga dels en frdga om kvalitet, dels att elever kan uppleve maten
pé plats: kiinna dofterna nir den lagas, vara med och paverka menyn och ta del av matlagningen i
undervisningen. Dessutom blir et tillagningskal en mycket mer stimulerande plats och har higre
status fiir personalen ait arbeta i, in bara et uppviirmaingskik,

en pd grund av den administrative omorganisation som skedde nér skolan flyttades frin
stadsdelsniimnd till uthitdningsnimnd finng det exempel diir en skola stoppats frdn att bygea om,
Kataring Norra pd Stdermalm, har vEntat § fyra &r pé ait f bygga om kitket. Det trots att projekiplanen
var Klar 2006, Man hinvisar till att det ph utbildningsfirvaltningen pagr nu en karflggning av
stadens alla kik.

Men den kariliggningen ska ime behdva medftra en handldggningstid pd i fyra &r. Vaifrihat miste
dven gilla skolornas olika satsningar p& att bygga kvalitet, | det hiic fallet ganom att vilja satss pa bra
mat. Diirfar anser MiljBpartiet de gréna ant frigan om hor staden skapor fler tillagningskilk ska
prioriteras och att man frin Rirvaliningens sida bér underlitta fiir de verksamheter som vill bypga om
Hil tllagningskbk genom att ta farm en strategi.

Miljtpartiet vill shapa bra forutsiittningar f5r de kommunals kSken att laga pod och hilsosam mat,
helst pd plats i den egra verksamheten.

Fiirslag till beslut

Kommunstyrelsen foreslds besluta att Stockholms stad ska ta fram en strategh e atf undesléitta fBr de
verksambeter som vill bygppa om till tillagningskak

Stockholm 2010-03-23

Yvonne Ruwaida (MP) oppositionsborgarrhd



