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”De framsta omradena att uppméarksamma framover:”

Skolornas salladsbord

Atgirdat

Minst fem olika sorters gronsaker ska finnas pa salladsbordet, varav tva bor innehalla C-
vitaminer och tre pa kolhydrater.

Se over fetthalten i dressingen.

Mjukt morkt/fiberrikt brod istdllet for/som komplement till limpa

Atgiirdat

Centralkoket koper fr o m 2006 fiberrikt brod istdllet for limpa. Dyrare brod (kostnadsfriaga)
Enligt matsedeln for 2006: Nir det ar soppdagar serveras grovt lantbdd och ost.

Arbetet med upprustning av kok, matsalar/matsalsmiljo

Atgiirder pagar

Ar 2002 genomfordes en dversyn av mottagningskdken pa uppdrag av miljé- och
statsbyggnadsforvaltningen. Uppdraget gick till kokskonsulterna Erna Bakklund och Lars
Davidsson. Barn- och utbildningsforvaltningen hade tidigare signalerat att en dversyn av
skolkdken var helt nddviandig med hinsyn nya krav inom arbetsmiljo- och
livsmedelslagstiftningen. Under 2001 kom ocksd Centrum for tillimpad néringsldra med
riktlinjer for skolluncher vilket innebdr nya utmaningar for skolkoken. Eftersom barn- och
utbildningsforvaltningen har ett ansvar for skolkdkspersonalen och &dr hyresgéster i
kommunens fastigheter sdg vi det som helt nddvéndigt att en 6versyn av samtliga skolkdk
genomfordes. En annan orsak var protokollen fran miljoinspektorernas besiktningar som da
var fyllda med anmérkningar.

Resultatet av dversynen visade pé dverlag bristande underhéll av kdken, avsaknad av
tillrackliga forrad liksom tillrackligt med kyl och frysutrymmen. Dessutom hade manga kok
gamla diskmaskiner och kokerier, liten och bristféllig utrustning. Arbetsflodena var felaktiga
etc. I 6versynsplanen fran 2002 finns en kostnadskalkyl for respektive skolkok. I kalkylen
berdknades moderniseringen och upprustningen av skolkdken till en sammanlagd kostnad pa
ca 46 mkr, vilket blir ca 2,8 mkr per kok 1 snitt for 16 skolkok (s k mottagningskok). Att gora
om koken till tillagningskok skulle bli betydligt dyrare.

Tyresos samtliga skolkdk fungerar i dag som mottagningskok. Ett mottagningskok ska ha
kapacitet att ta emot nedkyld mat (fran centralkoket) for uppvarmning och servering samt ha
utrymmen att forvara tillbehor som potatis, ris, gronsaker, etc. Skolkdken ska ocksa ha
resurser for att bereda all rakost och sallad (finns sdrskilda regler for detta). Under sommaren



dé centralkoket delvis har stingt ska skolkdken ha kapacitet att laga mat till
fritidsverksamheten - frukost, lunch och mellanmal.

Efter en viss prioritetsordning har ett antal skolkdk under &ren genomgatt en modernisering
och foljande kok &r nu klara: Bergfoten, Njupkérr, Kumla, Krusboda och Tyreso. I vissa kok
har @ven skolans matsal ingatt i upprustningen.

Kostnaden for de kok som hittills dtgdrdats har i vissa fall blivit betydligt dyrare &n vad som
berdknades enligt Oversynsplanen. Detta har ifrdgasittas av kommunens controller PO
Lindfors. Av den anledningen har konsulten Lars Davidsson fatt i uppdrag att revidera
ursprungsplanen sé att kostnaderna blir mer realistiska for de aterstiende koken. Att
kostnaden har blivit hogre for vissa kok har enligt fastighet att géra med dkade kostnader for
ventilation, storre ombyggnader &n berdknat etc.

Enligt PO Lindfors maste det klargéras vem som fattar de slutliga besluten om vilka
kostnader som kan beddmas som realistiska for framtida kok. Den nya inventeringen av
skolkdken bor sedan stéllas mot den som tidigare. Vad har hiant &ren 2001-2006. Har kraven
pa kokens utformning och standard 6kat eller har kostnader tillkommit som vi inte kunnat
forutse?

Infor budget 2006 fanns inget utrymme for att bygga om nagot kok varfor 6versynsplanen for
de resterande koken ér vilande fram till 2007. Eftersom ménga av de kvarvarande koken
fortfarande har stora brister (enligt 6versynsplanen 2002) s& har Eva Dahlgren péatalat vikten
av att upprustningen fortsitter som planerat 2007 och framat — ev da efter en reviderad
oversynsplan for resterande kok.

Utover fastighetsavdelningens upprustning av kdken, sa investerar barn- och utbildning
arligen 300 tkr 1 koksutrustning. Eftersom dven denna varit eftersatt under aren sa har
behoven varit mycket stora. Bl a har serveringsdiskar och nya salladsbord kopts till ett antal
kok vilket har inneburit béttre floden, kylning och ljusare och trevligare matsalsmiljo.
Dessutom har pengarna gétt till storstddning av kdken (pga nedslag vid besiktning), nya
koksredskap, glas, tallrikar samt punktinsatser 1 vissa kok av ugnar och diskmaskiner for
storkok nér fastighetsavdelningen inte bekostat sddan inredning men behovet har varit mycket
stora. Barn- och utbildning kommer d@ven under 2006 att investera 300 tkr 1 koksutrustning.
Prioriteringen gors av forvaltningens kostsamordnare Marianne Wangenheim.

Tringsel och bullerproblematik

Atgirder kommer att vidtas

Forvaltningen kommer under véren 2006 arbeta fram en handlingsplan med forslag pa hur
man kan arbeta for att 4 bort strande buller i skolmiljoer inkl matsalar. Har kommer det

att ges forslag pa tekniska hjalpmedel och péd pedagogiskt forhallningssitt. Dessutom kommer
utbildning i hur man genomfor riskbeddmningar.

En nétverkstraff genomfors 24/1 dér man skolpersonal/arbetslag bjuds in for att
medvetandegdra ljudmiljon 1 klassrum och dven 1 matsalar.

En utbildning for elevskyddsombud genomfors 25/1 med elevrepresentanter fran alla skolor.
Syftet &r att eleverna ska fa inflytande dver arbetsmiljon, kidnna sig delaktiga och sjdlva kunna
paverka inomhusmiljon.



